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Bancada Refrigerada Snack 150cm 2 Portas

Informacoes do Produto

SKU: CO11368 Modelo: 11368

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip
Modelo 11368
Aplicacéo Snack
Instalacéo De Chéo
Linha 600

N° de Portas 2



Temperatura Positiva

Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada refrigerada profissional de 1500mm com 2 portas, ideal para otimizar o espaco

e conservar alimentos em cozinhas de hotelaria.

Descricao Completa

Bancada Refrigerada — Principais Vantagens

Este equipamento refrigerado € a solucao ideal para estabelecimentos que necessitam de um
armazenamento frio fiavel e acessivel, combinando funcionalidade de bancada de trabalho com
refrigeracado eficiente. A sua construcdo robusta em aco inoxidavel assegura durabilidade e facilidade
de limpeza, essencial para ambientes de cozinha profissional. Concebido para otimizar o espaco,
preserva ingredientes frescos e produtos alimentares, garantindo a sua qualidade e seguranca.

A unidade foi pensada para prolongar a vida util dos alimentos, reduzindo desperdicios e
contribuindo para a eficiéncia operacional da sua cozinha. Com um sistema de arrefecimento potente
e controlos digitais precisos, a manutencao de temperaturas ideais € simples e constante. A
iluminacdo LED integrada melhora a visibilidade do contetdo, enquanto as grelhas ajustaveis
oferecem flexibilidade na organizacao interna do espaco de frio.

AplicacOes Profissionais

A bancada de refrigeracédo € particularmente adequada para cafetarias, snack-bares e cozinhas de
hotelaria que exigem equipamentos versateis e resistentes. Permite ter ingredientes essenciais a
ma&o, ao mesmo tempo que oferece uma superficie de trabalho higiénica para o dia a dia. E um
investimento inteligente para negdcios que procuram maximizar a eficiéncia e a qualidade no servigo.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Portas Opacas 2

Intervalo de Temperatura -2°C/+8°C



Caracteristica
Volume Liquido
Poténcia Frigorifica
Poténcia Elétrica
Tenséo de Trabalho

lluminagéo Interior

Grelhas

Material (Interior e Exterior)
Compresor

Evaporacéo Agua
Descongelagéo

Controlo Temperatura
Traseira

Refrigerante
Refrigeracao

Pés

Dimensdes (L x P x A)

Peso Liquido

Perguntas Frequentes

Detalhe

255 Litros

250 W

220 W
230V/1N/50Hz
LED

Varilha de aco plastificada (1 por porta), com suporte regulavel
em altura

Aco inoxidavel AlISI 201

Hermético com condensador ventilado

Automatica

Eletronico e digital

Galvanizado

R290a

Tiro forcado

Aco inoxidavel regulaveis em altura
1492 x 600 x 850 mm

98 Kg

Qual a capacidade de armazenamento desta bancada refrigerada?

A bancada refrigerada possui um volume liquido de 255 litros, proporcionando amplo espaco para a

conservacao de diversos produtos alimentares em ambientes profissionais.

Este equipamento é adequado para padarias e pastelarias?

Sim, o intervalo de temperatura de -2°C a +8°C torna esta bancada refrigerada perfeitamente

adequada para a refrigeracdo de ingredientes e produtos acabados em padarias e pastelarias,

mantendo a frescura.



As prateleiras sdo ajustaveis?
Sim, o equipamento inclui grelhas em varilha de aco plastificada com suporte regulavel em altura,
permitindo adaptar o espaco interior as suas necessidades especificas de armazenamento.

Posso usar a bancada para preparacao de alimentos?
Com certeza. A superficie superior robusta e a construcdo em aco inoxidavel AISI 201 tornam-na
ideal como bancada de trabalho, combinando refrigeracéo e preparagdo num Unico equipamento.

Como é controlada a temperatura e o descongelacéo?
O controlo de temperatura é eletrénico e digital, garantindo precisdo e facilidade de ajuste. A
evaporacdo da dgua de descongelagéo é automatica, simplificando a manutencéo e assegurando um

funcionamento continuo.



