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Fritadeira Industrial a Gas 17L Linha GT

Informacoes do Produto

SKU: CO16856 Modelo: 16856

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip
Modelo 16856
Capacidade (L) 16-25L
Energia Gas
Instalac&o De Bancada

Linha 700



Poténcia 8-15 kW

Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira industrial a gas com 17L de capacidade, estrutura em aco inoxidavel AlISI 304

e pernas regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais exigentes.

Descricao Completa

Fritadeira a Gas Profissional — Principais Vantagens

O equipamento de fritar a gas de alto desempenho, modelo GT, oferece uma solucdo robusta e
autbnoma para cozinhas profissionais. Com uma estrutura sélida em aco inoxidavel AlSI 304, esta
maquina foi concebida para resistir ao uso intensivo, garantindo durabilidade e higiene. A sua
capacidade de 17 litros € ideal para estabelecimentos de restauracdo de médio e grande volume.

O acendimento piezoelétrico elimina a necessidade de ligagéo elétrica, proporcionando flexibilidade
na instalacdo. A temperatura é controlada com precisdo através de um termostato e um termostato
de seguranca, assegurando sempre resultados culinarios perfeitos e a protecdo necesséria. A
torneira de drenagem frontal facilita a manutencao e a limpeza, e o biddo de recolha de 6leo de 21
litros simplifica a gestéo do residuo.

Aplicacdes Profissionais

Este aparelho de fritura € a escolha perfeita para restaurantes, snack-bares, hotéis e refeitorios que
exigem um desempenho continuo e fiavel. A sua capacidade de produzir 18 kg de batatas
congeladas por hora garante que mesmo em picos de servi¢o, a sua cozinha mantera a eficiéncia
necessaria. As pernas ajustaveis permitem uma adaptacdo facil a diferentes alturas de bancada,
otimizando o conforto de trabalho da sua equipa.

O design autoportante facilita a integragdo em qualquer linha de confecéo, ocupando um espaco
otimizado para a sua capacidade. A construcdo em aco inoxidavel ndo sé confere um aspeto
profissional, como também simplifica os processos de limpeza e atende aos mais elevados padrées
de higiene alimentar, essenciais em qualquer ambiente gastrondmico.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Capacidade de Oleo 17 Litros
Poténcia 12 Kw
Dimensodes do Cesto 215 x 375 x 120 mm

Producéo (Batatas Congeladas) 18 Kg/Hora

Capacidade Biddo Recolha Oleo 21 Litros

Controlo de Temperatura Termometro, Termostato e Termostato de seguranca
Tipo de Acendimento Piezoelétrico (sem necessidade de ligacao elétrica)
Material Aco inoxidavel AlSI 304

Comandos Eletromecéanicos

Drenagem de Oleo Torneira frontal grande com bidéo de recuperagéo de 6leo
Pernas Aco inoxidavel, regulaveis

Dimens6es (L x P x A) 400 x 700 x 1110 mm

Peso Liquido 75 kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de 6leo desta fritadeira?
Esta fritadeira industrial tem uma capacidade para 17 litros de 6leo, ideal para operacées de fritura
de médio a grande volume em cozinhas profissionais.

E necesséria ligacao elétrica para esta fritadeira?
N&o, este modelo de fritadeira funciona exclusivamente a gas com acendimento piezoelétrico, o que
significa que ndo necessita de qualquer ligagao elétrica para operar.

Como é feita a drenagem do 6leo usado?

A drenagem do 6leo é facilitada por uma torneira de grandes dimensdes localizada na parte frontal
da maquina, direcionando o 6leo para um bidao de recolha de 21 litros, otimizando a seguranca e a
limpeza.

Qual o tipo de material da estrutura do equipamento?
A estrutura desta fritadeira € fabricada integralmente em aco inoxidavel AlSI 304, garantindo néo s6

uma elevada durabilidade e resisténcia a corrosdo, mas também o cumprimento de rigorosos
padrdes de higiene.



Este equipamento é adequado para que tipo de estabelecimentos?
Com a sua robustez e eficiéncia, é perfeitamente adequado para uma vasta gama de
estabelecimentos como restaurantes, hotéis, snack-bares e refeitérios que necessitam de uma

solucéo fiavel para fritura de alimentos.



