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Acesso rapido
ao produto

Secador de Mãos Inox 2500W com Sensor Infravermelhos

Informacoes do Produto

SKU: CSC1INOX Modelo: C1INOX

Marca: CASSELIN EAN: 3611630000284

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN

Modelo C1INOX

EAN 3611630000284

Instalação De Bancada

Potência Até 3 kW

Material Inox



Tensão 230V Monofásico

Descricao Resumida

Secador de mãos em aço inoxidável escovado com 2 mm de espessura, sensor

infravermelhos e 2500W de potência. Secagem rápida em 15 segundos. Inclui kit de

fixação.

Descricao Completa

Este secador de mãos profissional de alta velocidade, com acabamento em aço inoxidável

escovado e estrutura robusta de 2mm, garante uma secagem rápida em 15 segundos.

Concebido para ambientes de restauração e cozinhas industriais com elevada afluência,

oferece uma solução higiénica e duradoura para manter a limpeza das mãos.

secador de mãos profissional — Características Técnicas

Dimensões (L x P x A) 270 x 142 x 240 mm

Peso 5,40 kg

Material Aço Inoxidável Escovado (2 mm de espessura)

Potência 2500 W

Voltagem 230 V

Caudal de Ar 270 m³/h

Tempo de Secagem 15 segundos

Controlo Sensor Infravermelhos

Segurança Desligamento automático por sobreaquecimento

Inclui Kit de fixação



Aplicações Profissionais

Ideal para estabelecimentos com elevado tráfego de clientes e necessidade de manter elevados

padrões de higiene, como snack-bares, pastelarias, cafés com cozinha e restaurantes de bairro. Para

o proprietário de um snack-bar que gere um elevado volume de clientes durante os picos de serviço,

este secador de mãos representa uma solução eficiente e económica para garantir a higiene nas

instalações sanitárias, minimizando o tempo de espera e o consumo de papel.

Secador de Mãos Inox — Principais Vantagens

A sua construção em aço inoxidável escovado com 2mm de espessura confere-lhe uma resistência

superior a atos de vandalismo, sendo ideal para locais de acesso público. O sensor infravermelhos

permite uma ativação sem contacto, promovendo a higiene, enquanto o desligamento automático por

sobreaquecimento assegura a segurança. A secagem em apenas 15 segundos garante eficiência,

mesmo em momentos de maior afluência, contribuindo para a satisfação do cliente e a manutenção

das normas de higiene.

Perguntas Frequentes

Sim, a sua construção robusta em aço inox e a secagem rápida em 15 segundos tornam-no

ideal para cozinhas profissionais e estabelecimentos com elevado tráfego de pessoal e clientes.

Este secador de mãos é adequado para cozinhas profissionais com elevado movimento?

?

O controlo por sensor infravermelhos permite uma ativação sem contacto, o que aumenta

significativamente a higiene ao evitar a contaminação cruzada, essencial em ambientes de

restauração.

Qual a principal vantagem do controlo por sensor infravermelhos?

?
Sim, a estrutura possui 2 mm de espessura e acabamento escovado, conferindo-lhe uma

elevada resistência a impactos e vandalismo, sendo adequada para locais com uso intensivo.

A estrutura em aço inoxidável é resistente?

?
O que acontece em caso de sobreaquecimento?

?



O equipamento possui um sistema de segurança integrado que garante o desligamento

automático em caso de sobreaquecimento, prevenindo potenciais danos e garantindo a

segurança do utilizador.

Sim, o secador de mãos é fornecido com o respetivo kit de fixação, facilitando a sua instalação

imediata no local de aplicação pretendido.

O kit de fixação está incluído?

?


