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Fritadeira Elétrica de Bancada 8 Litros com Valvula de Drenagem

Informacoes do Produto

SKU: CSC6FEV833 Modelo: C6FEV833

Marca: CASSELIN EAN: 3611630092852

Imagens do Produto
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Marca CASSELIN

Modelo C6FEV833

EAN 3611630092852
Capacidade (L) 7-10L

Energia Elétrico

Instalacéo De Bancada



Linha 600

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica de bancada em aco inox AISI 304, com 8 litros de capacidade,

terméstato regulavel (50-190°C), zona fria e torneira de drenagem.

Descricao Completa

Esta fritadeira elétrica de bancada, com capacidade de 8 litros, € construida em aco inoxidavel AlSI
304, ideal para operacdes de confecdo rapidas e eficientes em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AlSI 304
Capacidade da Cuba 8 litros

NuUmero de Cubas 1

Dimensdes do Cesto L 210 x P 235 x A 100 mm
Sistema de Drenagem Torneira de drenagem
Tecnologia Zona fria

Controlo de Temperatura Termostato regulavel de 50 °C a 190 °C
Seguranca Termostato de seguranca
Poténcia 3 000 W

Tensdo 230V

Dimensdes (L x Px A) 328 x 609 x 448 mm

Peso 8 kg



AplicacOes Profissionais

Esta fritadeira de bancada é uma solugdo compacta e robusta para estabelecimentos com espaco
limitado, mas que necessitam de capacidade de fritura constante. E ideal para snack-bares,
hamburgarias, roulotes, food trucks, tascas, cafés com servico de refeicfes rapidas e pequenas
pastelarias que confecionam fritos. A sua profundidade de 609 mm integra-se bem em linhas de
confecdo compactas, sendo perfeita para a preparacdo de batatas fritas, risséis, croquetes,
chamucas e outros fritos.

Fritadeira Elétrica de Bancada — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel AlISI 304 garante durabilidade e facilidade de limpeza, essencial em
qualquer cozinha profissional. A tecnologia de zona fria prolonga a vida util do éleo, reduzindo custos
operacionais e melhorando a qualidade dos alimentos fritos. O termdéstato regulavel permite um
controlo preciso da temperatura, enquanto o termostato de seguranca oferece protecao adicional. A
torneira de drenagem facilita a manutencao e a substituicdo do 6leo de forma higiénica e eficiente.

Qual a capacidade de ¢6leo desta fritadeira?

Esta fritadeira possui uma cuba com capacidade para 8 litros de 6leo, adequada para
operacoes de fritura de volume médio em cozinhas profissionais.

Estafritadeira possui sistema de drenagem?

Sim, esta equipada com uma torneira de drenagem integrada, o que facilita e agiliza a remocao
e substituicdo do éleo de forma segura e higiénica.

Qual a vantagem datecnologia de zona fria?

A tecnologia de zona fria permite que os residuos alimentares se depositem no fundo da cuba,
onde a temperatura € mais baixa, evitando que queimem e prolongando significativamente a
vida til do dleo.

E facil delimpar e manter?

Sim, a construcdo em aco inoxidavel AISI 304 e a presenca da torneira de drenagem tornam a

limpeza e a manutencgéo diaria desta fritadeira bastante simples e eficientes.
?

Quetipo de estabelecimentos beneficia mais desta fritadeira?



Esta fritadeira é ideal para snack-bares, hamburgarias, roulotes, food trucks, tascas e cafés
com servico de refeicBes rapidas, onde o espaco € limitado mas a necessidade de fritura €

constante.



