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Grelhador de Contacto Elétrico Multifuncional

Informacoes do Produto

SKU: UD5200.152 Modelo: 5200.152

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo 5200.152
Energia Elétrico
Instalacéo De Bancada

Descricao Resumida



Grelhador de contacto elétrico multifuncional com placas em ago e controlo termostatico

independente para resultados perfeitos.

Descricao Completa

Multigrelhador — Principais Vantagens

Este versatil grelhador de contacto foi concebido para otimizar a sua cozinha profissional. Com
placas robustas em aco e controlo termostatico independente, permite uma confecdo precisa e
eficiente de uma vasta gama de alimentos. A sua superficie antiaderente, revestida com Teflon na
placa superior, garante uma limpeza facil e resultados impecaveis em cada utilizagéo. E a solugéo
ideal para estabelecimentos que procuram flexibilidade e alto desempenho, seja em restaurantes,
cafés, ou snack-bares.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é perfeito para uma utilizacdo intensiva em cozinhas profissionais. Gragas a sua
funcdo de chapa de grelhar, pode preparar carnes, peixes, vegetais e sanduiches com perfeicdo. A
capacidade de operar apenas com a placa inferior oferece grande adaptabilidade, transformando-o
num potente griddle. Torna-se indispensavel em unidades de restauracdo que exigem rapidez,
eficiéncia e pratos de qualidade superior, elevando a produtividade da sua equipa.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Placas

Revestimento placa superior
Controlo termostatico
Temperatura maxima (superior)
Temperatura maxima (inferior)
Funcéo grelha

Dimensodes

Valor

Inferior e superior em acgo
Pelicula de Teflon antiaderente
Separado para cada placa

250 °C

300 °C

Sim (placa superior desligada)

400x810x500 mm



Caracteristica Valor
Poténcia 6 kW

Peso 68 kg

Perguntas Frequentes

1. Este grelhador de contacto é adequado para que tipo de estabelecimentos?
E ideal para restaurantes, cafés, snack-bares e qualquer cozinha profissional que necessite de um
equipamento versétil para grelhar e tostar variados alimentos com eficiéncia.

2. Qual a principal vantagem do revestimento de Teflon na placa superior?
O revestimento de Teflon na placa superior oferece uma superficie antiaderente, minimizando a
aderéncia dos alimentos e facilitando significativamente a limpeza apés a utilizagédo.

3. E possivel utilizar este equipamento apenas como uma chapa?
Sim, este grelhador permite que a placa superior seja desligada, transformando-o numa chapa
potente e eficiente para preparar uma diversidade de pratos.

4. Qual a temperatura maxima que as placas atingem?
A placa superior alcanca uma temperatura maxima de 250 °C, enquanto a placa inferior pode chegar
aos 300 °C, proporcionando versatilidade na confecéo.

5. As placas possuem controlo de temperatura independente?
Sim, ambas as placas superior e inferior dispdem de controlo termostatico separado, assegurando a
temperatura ideal para cada tipo de alimento a ser preparado.



