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Vitrine Expositiva Refrigerada para Carnes Frescas 760mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2093.702 Modelo: 2093.702

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI
Modelo 2093.702
Instalacéo De Chéo
Temperatura Positiva
Tipo Vitrine

Descricao Resumida



Vitrine expositiva refrigerada de 550L para carne fresca, com iluminagédo LED, sistema

No-Frost e 760mm de largura. Ideal para talhos e supermercados.

Descricao Completa

Vitrines Refrigeradas — Principais Vantagens

Equipada para proporcionar a maxima visibilidade e conservacao da carne fresca, esta montra
refrigerada garante que os seus produtos se mantém apeteciveis e nas condicfes ideais de
temperatura. A iluminacdo LED especifica para carne realca as cores naturais, tornando cada peca
ainda mais atrativa para o cliente. E a solucdo perfeita para estabelecimentos que procuram um
expositor de alta qualidade e durabilidade para produtos carnicos.

Aplicagcbes Profissionais

Este expositor refrigerado € ideal para talhos, charcutarias, supermercados e restaurantes que
desejam exibir carne fresca de forma organizada e higiénica. A sua constru¢do robusta em aco
inoxidavel AISI 304 assegura um desempenho fiavel e uma facil manutencdo em ambientes de
utilizacao intensiva. A funcdo "No-Frost" simplifica a gestao diaria, minimizando a necessidade de
descongelacao manual, um beneficio para qualquer cozinha profissional ou area de servico.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor
Dimensdes (mm) 760x760x1930
Volume (It) 550
Temperatura (°C) -5/+10

Gas refrigerante R452
Descongelacéo Automética
Refrigeracao NO-FROST
Dimensao prateleira (mm) 600x560

Prateleiras/Ganchos (nr) 2



Caracteristica Valor

Peso Liquido - Bruto (kg) 190-205
Poténcia Elétrica (W) 600
Tenséo (V) 230

Perguntas Frequentes

Qual a gama de temperatura que esta vitrine consegue manter?
Esta vitrine foi concebida para operar numa gama de temperaturas entre -5°C e +10°C, ideal para a
conservacao e exposicao de carne fresca de acordo com as normas de seguranca alimentar.

Que tipo de iluminacéo é utilizada e qual a sua finalidade especifica?

O equipamento possui iluminacédo interna com LED, especificamente projetada para realcar a cor e 0
aspeto da carne fresca, tornando-a mais apelativa para os clientes e otimizando a apresentacédo do
produto.

A vitrine requer descongelacdo manual frequente?
N&o, este expositor conta com um sistema de refrigeracdo "No-Frost" e descongelacdo automatica,
reduzindo significativamente a formacdo de gelo e minimizando a necessidade de intervengdes

manuais.

Quantas prateleiras vém incluidas e quais as suas dimensdes?

A vitrine é fornecida com duas prateleiras de 600x560 mm, oferecendo um espacgo consideravel para
a organizacao dos produtos. Inclui também um tubo em aco inoxidavel para pendurar ganchos, que
sdo opcionais e vendidos separadamente.

E facil de movimentar ou ajustar a altura?
A estrutura deste display € fixa e ndo possui pés regulaveis, garantindo estabilidade no local de
instalagdo. O seu design robusto em acgo inoxidavel AlSI 304 assegura durabilidade e resisténcia

para o uso comercial.



