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Fritadeira Industrial a Gas de Alta Producao 25L

Informacoes do Produto

SKU: UD3800.368 Modelo: 3800.368

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca uDl

Modelo 3800.368



Capacidade (L) 16-25L

Energia Gés

Instalacé&o De Chéo

Linha 900

Poténcia 8-15 kw
Tenséo 230V Monofasico
Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira industrial a gas de 25L com alta producgéo (~30kg/h), controlo tatil e ciclos de

lavagem automaticos. Ideal para restaurantes.

Descricao Completa

Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais exigentes, esta maquina de fritar a gas de 25 litros destaca-se
pela sua estrutura robusta em aco inoxidavel AISI 304, garantindo durabilidade e facilidade de
limpeza. O sistema de aquecimento a gas Variomix SE e o controlo eletrénico com ecra tatil
permitem uma operacgdo precisa e eficiente, essencial em ambientes de restauracdo e hotelaria. A
sua cuba de fritura embutida com éarea fria profunda contribui para uma fritura uniforme e para
prolongar a vida util do 6leo, ao mesmo tempo que assegura resultados superiores em cada
utilizacao.

Aplicacbes Profissionais

Esta fritadeira de grande capacidade é ideal para estabelecimentos que necessitam de um
desempenho elevado e constante, como restaurantes de fast food, cantinas, hotéis e servicos de
catering. Com 20 ciclos de fritura personalizaveis e memorizacdo do Ultimo ciclo, adapta-se
facilmente a diferentes tipos de alimentos, desde batatas fritas a produtos panados. O seu sistema
de lavagem automatico da cuba e o recipiente de 6leo com rodinhas simplificam significativamente
as tarefas de manutencdo e garantem um ambiente de trabalho mais higiénico e seguro para a sua
equipa.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Estrutura

Cuba de Fritura

Sistema de Combust&o
Sondas de Temperatura
Filtro de Fundo

Controlo Principal

Ciclos de Fritura
Memorizacao de Ciclo
Sistema de Aquecimento
Ciclo de "Melting"

Ciclo de Lavagem
Autodiagnéstico
Recipiente de Oleo

Pés

Dimensdes (mm)
Capacidade (Litros)
Dimenséo Cesto (mm)
Producédo Batatas Cong. (kg/h)
Consumo Gas G30-G31 (kg/h)
Peso Bruto (kg)
Poténcia (kW)

Tensao (V)

Detalhe

Aco Inox AISI 304

AISI 304 embebida, com area fria profunda

Variomix SE

Incluidas

Da cuba

Eletrénico com tela sensivel ao toque

20 personalizaveis

Do ciclo anterior

Elétrico modular com modulacéo de poténcia

Automaético para descongelamento controlado

Automatico da cuba

Sim

Com estrutura e rodinhas
Ajustéveis em aco inoxidavel
400x900x1260

25

140x365x130

~30

1,942

92

9~25

230



Perguntas Frequentes

Que tipo de gas utiliza esta fritadeira industrial?
Esta fritadeira usa gas G30-G31, com um consumo eficiente de 1,942 kg/h, o que a torna uma opcao
econdmica para cozinhas profissionais.

Qual é a capacidade de producéo de batatas fritas congeladas?
A fritadeira tem uma capacidade de producdo de aproximadamente 30 kg/h de batatas fritas
congeladas, ideal para atender a volumes elevados de procura.

E facil de limpar e manter?
Sim, o0 equipamento integra um ciclo de lavagem automatico da cuba e um filtro de fundo,
simplificando a limpeza diaria e minimizando o esfor¢o da sua equipa.

Posso personalizar os ciclos de fritura?
Com 20 ciclos de fritura personaliziveis, esta fritadeira permite ajustar as configuracdes para
diferentes produtos e memoriza o ultimo ciclo utilizado para maior conveniéncia.

O sistema de aquecimento é robusto e fiavel?

Equipada com um sistema de aquecimento elétrico modular e funcdo "Melting" automatico para
descongelamento controlado, esta maquina oferece um excelente desempenho e fiabilidade,
garantindo a qualidade da sua confecao.



