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Aquecedor de Salsichas Elétrico Compacto para Snack-Bar

Informacoes do Produto

SKU: CSCMH2B Modelo: CMH2B

Marca: CASSELIN EAN: 3611630042659

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN

Modelo CMH2B

EAN 3611630042659

Energia Elétrico

Instalação De Bancada

Descricao Resumida



Aquecedor de salsichas elétrico em aço inoxidável com cilindro de vidro. Mantém

salsichas quentes e prontas a servir, ideal para serviço rápido em espaços compactos.

Descricao Completa

Este aquecedor de salsichas elétrico, construído em aço inoxidável, é ideal para manter salsichas

quentes e prontas a servir em ambientes profissionais de serviço rápido, garantindo a temperatura

ideal de forma contínua.

Características Técnicas

Chassis Aço inoxidável

Cilindro de vidro Ø 200 mm, altura 240 mm

Cesto Com pega

Termóstato Regulável de 0 °C a 110 °C

Termóstato de segurança Sim

Potência 350 W

Tensão 230 V

Dimensões (L x P x A) 260 x 310 x 405 mm

Peso 6 kg

Aplicações Profissionais

Este aquecedor de salsichas é uma solução eficiente para estabelecimentos de serviço rápido que

necessitam de manter salsichas quentes e prontas a servir. É ideal para:

Snack-bares e hamburgarias

Roulotes e food trucks

Cafés com serviço de refeições rápidas

Cantinas escolares e empresariais

Eventos de catering e festas populares



Aquecedor de Salsichas — Principais Vantagens

Manutenção de Temperatura Precisa: Termóstato regulável para controlo exato da

temperatura das salsichas.

Construção Robusta: Chassis em aço inoxidável garante durabilidade e resistência ao uso

intensivo.

Segurança Operacional: Equipado com termóstato de segurança para prevenir

sobreaquecimento.

Fácil Limpeza: Componentes como o cilindro de vidro e o cesto são removíveis, facilitando a

higienização.

Design Compacto: Dimensões reduzidas, ideal para espaços de trabalho limitados em

cozinhas profissionais.


