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Vitrine Aquecida Passe-Burger 550mm - 3 Niveis de Exposicao

Informacoes do Produto

SKU: CSCBIN553 Modelo: CBIN553

Marca: CASSELIN EAN: 3611630077736

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CBIN553

EAN 3611630077736
Instalacéo De Chéo

N° de Niveis 3

Tipo Vitrine



Descricao Resumida

dos corredores.

Vitrine aquecida para manutencdo de alimentos quentes, ideal para hamburgueres e

sanduiches. Dispde de 3 prateleiras aquecidas com termdstato e regulagéo de largura

Descricao Completa

Mantenha os seus hamburgueres e outros produtos prontos para servir com esta vitrina

aguecida profissional. Com uma construcdo robusta em acgo pintado e controlo de temperatura

preciso, é ideal para garantir a maxima qualidade durante o servico em estabelecimentos de

alimentacao rapida.

vitrina aquecida — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes
Peso
Poténcia
Material
Temperatura

[ luminacéo

Superficie de armazenamento

Controlo

AplicacBes Profissionais

L 550 x P 739 x A 952 mm

51,5 kg

1470 W /230 V

Aco inoxidavel pintado com epOxi preto

30°Ca90-°C

3 x 30 W lampadas

Inclinada com 3 prateleiras aquecidas

independentemente

Termostato para regulacao de poténcia de

aquecimento e largura dos corredores

Ideal para bares de hamburgueres, snack-bares e roulotes, esta vitrina aquecida assegura que 0s

seus produtos se mantém na temperatura de servigo ideal. Permite ao gestor de cozinha otimizar o



tempo de resposta durante os picos de servico, mantendo uma apresentacdo impecavel e a

qualidade dos alimentos.

Vitrina Aquecida — Principais Vantagens

A construcao em aco inoxidavel pintado garante durabilidade e facilidade de limpeza, essencial em
ambientes de cozinha profissional. As 3 prateleiras com resisténcias independentes e controlo
termostatico oferecem flexibilidade para aquecer diferentes tipos de produtos simultaneamente,
mantendo a temperatura entre 30 °C e 90 °C. A regulacdo da largura dos corredores permite adaptar
0 espaco as necessidades especificas de cada estabelecimento, otimizando a exposicdo e 0 acesso

aos alimentos.

Perguntas Frequentes

Qual afaixa detemperatura desta vitrina aquecida?

A temperatura é regulavel entre 30 °C e 90 °C, controlada por termdstato.

Quantas prateleiras aquecidas possui esta vitrina?

Dispde de 3 prateleiras aquecidas por resisténcia independente.

Quetipo de materiais sdo usados na constr ugao?

A estrutura é em aco inoxidavel pintado com epoxi preto.

E possivel ajustar a apresentacéo dos produtos?

Sim, a superficie de armazenamento € inclinada e a largura dos corredores é regulavel.

Qual a poténciatotal consumida pelo equipamento?

O consumo total é de 1470 W a 230 V.



