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Dispensador de Molho Neutro 2L | Dose Reguléavel

Informacoes do Produto

SKU: CSCPSN2L Modelo: CPSN2L

Marca: CASSELIN EAN: 3611630082471

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CPSN2L

EAN 3611630082471
Capacidade (L) Até 6 L

Descricao Resumida



Dispensador de molho neutro 2L com base em inox e recipiente de polipropileno.

Permite dose regulavel de 10 a 30 mL para controlo de porcdes e higiene.

Descricao Completa

Garanta um controlo preciso das porcbes e uma higiene irrepreensivel na sua cozinha
profissional com este dispensador de molho neutro de 2 litros. Concebido para otimizar o fluxo
de trabalho durante o rush do servico, permite dosear com exatiddo entre 10 a 30 mL,

essencial para a consisténcia e a gestdo de custos.

Dispensador de molho neutro — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 2L

Dose Regulavel 10a 30 mL
Dimensdes (L xPxA) 215 x 135 x 255 mm
Dimensdes do Recipiente (LxPxA) 170 x 100 x 186 mm
Peso 1,19 kg

Material da Base e Tampa Aco Inoxidavel
Material do Dispensador e Recipiente Polipropileno

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para Chefs de pastelarias que preparam sobremesas com coberturas variadas, ou para o
gerente de snack-bar que necessita de padronizar a quantidade de molho em cada hamburguer ou
sanduiche. A sua versatilidade torna-o indispensavel em restaurantes de bairro, cantinas

empresariais e food trucks, assegurando por¢ces consistentes e um servico rapido.

Porqué Escolher Este Equipamento

A caracteristica de dose regulavel deste dispensador de molho, entre 10 a 30 mL, permite um

controlo de custos rigoroso e garante a uniformidade na apresentacéo dos pratos, algo crucial para a



satisfacdo do cliente. A combinacdo de aco inoxidavel na base e tampa com polipropileno no
recipiente e mecanismo oferece durabilidade e facilidade de limpeza, cumprindo as exigentes

normas de higiene em cozinhas profissionais e minimizando a manutencgao.

Perguntas Frequentes

Como se efetua a limpeza e manutencéo deste dispensador de molho?

Para uma higiene 6tima, o dispensador pode ser facilmente desmontado. As pecas de
polipropileno e a base de aco inoxidavel devem ser lavadas com agua morna e detergente
neutro, enxaguadas e secas completamente ap6s cada uso.

Quais ostipos de molhos que este dispensador pode gerir?
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Este dispensador é ideal para molhos de consisténcia neutra, como maionese, ketchup,
mostarda, ou molhos de salada cremosos. A sua concecdo garante um fluxo suave sem

entupimentos para molhos n&o-particulados.

Como adoseregulavel de 10 a 30 mL beneficia a minha operagéo?

A dose regulavel permite padronizar as suas porg¢ées, eliminando o desperdicio e garantindo a
consisténcia do sabor e apresentacdo em todas as doses. Isto traduz-se em economia de
produto e otimizag&o do tempo de servico, especialmente em momentos de pico.

Quais os materiais utilizados e a sua dur abilidade para uso profissional ?

A base e a tampa séo fabricadas em aco inoxidavel, conhecido pela sua resisténcia a corroséo
e durabilidade em ambientes de cozinha intensos. O dispensador e o recipiente sdo em
polipropileno de alta qualidade, material robusto, seguro para alimentos e facil de limpar.

E f4cil reabastecer o dispensador durante o servigo?

Sim, o design permite um reabastecimento rapido e descomplicado. A tampa removivel e a
ampla abertura do recipiente facilitam a adicdo de molho, minimizando interrup¢cées e mantendo
a eficiéncia do servico, mesmo nos momentos de maior afluxo. 2



