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Maqguina de Waffles Bubble Elétrica Simples 1700W

Informacoes do Produto

SKU: CSCG90SB Modelo: CGO0SB

Marca: CASSELIN EAN: 3611630080088

Imagens do Produto

l|

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CG90sB

EAN 3611630080088
Energia Elétrico
Instalac&o De Bancada

Poténcia Até 3 kW



Tipo Maquina de Waffle

Descricao Resumida

Confecédo rapida de waffles bubble crocantes com termdstato 60-300°C. Chassis inox,

placa em ferro fundido. Dimensdes compactas 29x41cm.

Descricao Completa

A confecao de waffles bubble, uma iguaria cada vez mais procurada, é simplificada com esta
maquina elétrica de bancada. Concebida para o ritmo de cozinhas profissionais, garante
resultados consistentemente crocantes e dourados, essenciais para diversificar a ementa de
qualquer cafetaria ou snack-bar. A sua capacidade de abertura a 90° facilita o manuseamento

e otimiza o espaco de trabalho.

Méaquina de Waffles Bubble — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material do Chassis Aco inoxidavel
Material da Placa Ferro fundido

I mpressdes por Waffle 30 x & 30 mm

. o Tabuleiro recolha residuos, Botéo ligar/desligar,
Funcbes Adicionais . o i
Temporizador, Luz indicadora, Termostato

Intervalo de Temperatura 60 °C a 300 °C
Poténcia 1700 W
Voltagem 230V

Dimensdes (L x P x A) 296 x 415 x 290 mm



Peso 15,80 kg

Aplicagcbes Profissionais

Para o proprietario de um snack-bar ou food truck que procura inovar na oferta de sobremesas ou
pequenos-almogos, esta maquina de waffles bubble elétrica é ideal. Permite ao chef executivo de
uma pastelaria adicionar uma opcao moderna a vitrine, atraindo novos clientes com uma confegéo
rapida e visualmente apelativa. E também uma solug&o pratica para quiosques e servicos de catering
gue necessitam de um equipamento compacto, mas de alta performance, para servir waffles frescos

no local.

Porqué Escolher Este Equipamento

A Maquina de Waffles Bubble destaca-se pela sua construcao robusta e funcionalidade otimizada. O
chassis em aco inoxidavel oferece durabilidade excecional e facilidade de limpeza, crucial em
ambientes de cozinha profissional sujeitos a normas de higiene rigorosas. A placa de confecdo em
ferro fundido, com 30 impressfes de 30 mm, assegura uma distribuicdo de calor superior e uma
retencao térmica que minimiza o tempo de recuperacdo entre utilizacdes, garantindo um servigo
continuo mesmo durante o rush. O controlo de temperatura preciso, entre 60 °C e 300 °C,

combinado com um temporizador, assegura que cada waffle é cozinhado a perfeicao, sem adivinhas.

Perguntas Frequentes

Quetipo de waffles esta maquina produz?

Esta maquina é especificamente projetada para a confecdo de "bubble waffles" ou waffles de
bolha, com 30 impressdes individuais de 30 mm de diametro, ideais para criar sobremesas e
snacks modernos.

Como devo realizar alimpeza e manutencéao do equipamento?

Ap0s cada uso, e com o equipamento desligado e arrefecido, a placa em ferro fundido deve ser
limpa com uma escova macia e um pano humido. O tabuleiro de recolha de residuos é

removivel, simplificando a sua lavagem e a manutencéo diaria da higiene.
I)

Qual éa amplitude térmica de funcionamento desta maquina?



O termostato integrado permite um ajuste de temperatura entre os 60 °C e os 300 °C. Esta
versatilidade garante que pode otimizar a temperatura para diferentes massas e conseguir a
crocancia desejada em cada confecéo.

E um equipamento adequado par a espagos de cozinha r eduzidos?

Sim, com dimens6es compactas de 296 x 415 x 290 mm (Largura x Profundidade x Altura) e
abertura a 90°, esta maquina de waffles é perfeitamente adequada para instalacdo em
bancadas, mesmo em cozinhas com espaco limitado, como food trucks ou pequenos cafés.

Que caracteristicas contribuem para a durabilidade e eficiéncia?

O chassis em aco inoxidavel garante uma resisténcia superior a corrosdo e facilita a
higienizagdo. A placa em ferro fundido, conhecida pela sua robustez e excelentes propriedades
de conducdo térmica, assegura uma distribuicdo de calor uniforme e longa vida util do

equipamento.



