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Vitrine Expositora Refrigerada Integra IN120-40R

Informacoes do Produto

SKU: SLIN120-40R-B Modelo: SLIN120-40R-B
Marca: SAYL EAN: 8436630925390
Peso: 90 kg
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SLIN120-40R-B

8436630925390

Positiva

Vitrine

Vitrine expositora refrigerada de integragdo total na cor preta, com portas deslizantes

traseiras. Ideal para exposicao de produtos frescos.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada Integra — Principais Vantagens

Concebida para a exposi¢cdo de produtos refrigerados, esta vitrine oferece uma solucdo profissional

que combina alta performance com um design elegante. A sua integracdo total no ambiente

comercial garante uma apresentacao impecavel dos seus alimentos, realcando a qualidade e o apelo

visual. A refrigeracéo ventilada assegura uma distribuigéo uniforme do frio, mantendo a frescura dos

produtos e prolongando a sua vida Gtil, crucial para o sucesso da sua operagdo. E uma adi¢io

valiosa para qualquer espaco de restauracdo ou hotelaria que vise a exceléncia na conservacao e

exposicao.

A pensar na eficiéncia e facilidade de manutencdo, o sistema de refrigeracdo remoto otimiza o

espaco interno, reduzindo o ruido e o calor na area de servico. Isto contribui para um ambiente de



trabalho mais agradavel para a sua equipa e para uma experiéncia mais confortavel para os clientes.
As portas deslizantes traseiras facilitam o acesso para reposicdo e limpeza, tornando o dia a dia
mais pratico e higiénico. A seguranca e a sustentabilidade sdo garantidas pela utilizacdo de gas
R600A, um refrigerante eficiente e amigo do ambiente.

Aplicagcbes Profissionais

Esta vitrine refrigerada é ideal para estabelecimentos como pastelarias, charcutarias, cafés e
restaurantes que necessitam de apresentar produtos frescos de forma atrativa. E perfeita para exibir
sobremesas, charcutaria, sanduiches, saladas e bebidas, mantendo-os a temperatura ideal. A sua
estética sofisticada e moderna adapta-se harmoniosamente a qualquer decoracao, valorizando o
ambiente do seu negdcio e seduzindo a clientela. E uma mais-valia para quem procura
equipamentos de alta qualidade e durabilidade no setor da hotelaria.

Caracteristicas Técnicas

Peso 90 kg

Gas Refrigerante R600A 80G
Poténcia 275W
Voltagem 230V-50HzZ
Gama de Temperatura +2°C a +6°C
Compressor SCE18MNX
Refrigerante R290
Poténcia Frigorifica 1.500W
Prateleiras 0

Classe Climatica CLASSE C
Tipo de Produto Refrigeracéo Ventilada
Sistema de Refrigeracao Remoto
Evaporador Ventilado
Instalacéo Plug-in

Tipo de Vidro Vidro Duplo Temperado Baixa Emissividade Térmica



Tipo de Porta Portas Deslizantes Traseiras

Termostato Grande e de alta luminosidade, B4U Touch B4U

Perguntas Frequentes

1. Qual a vantagem de uma vitrine com refrigeracéo ventilada?

A refrigeracéo ventilada garante uma distribuicdo homogénea do ar frio no interior da vitrine, o que é
essencial para manter uma temperatura constante e ideal em todos os produtos expostos. Isso ajuda
a preservar a frescura e a qualidade dos itens por mais tempo, evitando pontos quentes e frios.

2. O que significa ter um sistema de refrigeracéo remoto?

Um sistema de refrigeragdo remoto significa que o compressor e outras partes ruidosas e geradoras
de calor estéo localizadas fora do espaco de exposi¢do. Isso resulta num ambiente operacional mais
silencioso e com menos calor, melhorando o conforto dos clientes e da equipa no local.

3. Esta vitrine é adequada para que tipo de estabelecimento comercial?

Este equipamento é altamente versatii e é perfeito para pastelarias, cafés, charcutarias e
restaurantes que necessitam de exibir produtos frescos e refrigerados. Desde sobremesas a artigos
de charcutaria, a vitrine oferece uma solucdo elegante e funcional para diversas necessidades

comerciais.

4. Como é que as portas deslizantes traseiras contribuem para a eficiéncia da vitrine?

As portas deslizantes traseiras proporcionam um acesso facil e conveniente para a reposi¢édo de
produtos e para a limpeza diaria, otimizando as operacdes da sua equipa. Este design minimiza a
perda de frio durante o manuseamento, contribuindo para a eficiéncia energética e a manutencédo da
temperatura interna.

5. Qual o tipo de vidro utilizado e quais os seus beneficios?

A vitrine utiliza vidro duplo temperado com baixa emissividade térmica, o que melhora
significativamente o isolamento. Este tipo de vidro ajuda a manter a temperatura interna estavel,
reduzindo o consumo de energia e evitando a condensacédo, garantindo uma visibilidade clara dos
produtos.



