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Vitrine de Exposicao Refrigerada Remota

Informacoes do Produto

SKU: SLIN60-90RAZ Modelo: SLIN60-90RAZ
Marca: SAYL EAN: 8436630925529
Peso: 90 kg

Imagens do Produto

Especificacoes



Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/integra-f-
gr-sm-in60-90raz.jpg, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/integra-f-gr-sm-in60-90raz.png,
https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/integra-f-
gr-sm-in60-90raz-1.png, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/integra-f-gr-sm-in60-90raz-1.jpg,

Importado em 20/05/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
Estado Optimizacao pending

Marca SAYL

Modelo SLIN60-90RAZ

EAN 8436630925529

Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine de exposicdo refrigerada remota com 3 prateleiras ajustaveis, ideal para

pastelaria e charcutaria. Mantém produtos frescos a +2/+6°C.

Descricao Completa

Refrigeracao Profissional — Principais Vantagens

Concebida para a maxima flexibilidade e performance, este expositor refrigerado remoto integra-se
perfeitamente em qualquer ambiente comercial, garantindo a conservacéo ideal dos seus produtos. A
sua construcéo robusta e design inteligente proporcionam uma solucdo eficiente para a exibicéo
refrigerada, assegurando que os alimentos e bebidas se mantém em condi¢bes impecaveis.

Obtenha uma apresentacao de produtos apelativa com esta solugdo de frio, que combina visibilidade
superior com uma operacao silenciosa. A temperatura controlada e a ventilagdo otimizada preservam
a frescura, enquanto os detalhes pensados ao pormenor, como as prateleiras ajustaveis e as portas
deslizantes, otimizam a experiéncia tanto para o utilizador quanto para o cliente.

AplicacOes Profissionais



Ideal para pastelarias, charcutarias, cafés, delicatessens e outros estabelecimentos de restauracéo,
este equipamento de refrigeracdo valoriza a exposi¢do de produtos pereciveis. Permite manter em
destaque itens como bolos, saladas, sanduiches, queijos e carnes frias, estimulando a compra por
impulso.

A versatilidade da sua configuracdo remota e o seu sistema de arrefecimento ventilado tornam-na
uma escolha acertada para espagos que exigem uma gestdo cuidadosa da temperatura e uma
integracdo discreta com a estética do local. A instalacdo, embora requeira um profissional, garante
um desempenho térmico superior e prolongado.

Caracteristicas Técnicas

Peso

Gas Refrigerante
Poténcia
Voltagem

Intervalo de
Temperatura

Compressor

Poténcia Frigorifica
Prateleiras

Classe Climatica

Tipo de Produto
Sistema de Refrigeracéao
Evaporador

Instalacéo

Tipo de Vidro

Tipo de Porta

Termoéstato

90 kg
R600A (RECOMENDADO)
150w

230V-50HZ

+2 [/ +6°C

COMPRESSOR DO CLIENTE

SEM GRUPO

CLASSE C

REFRIGERAGCAO VENTILADA
REMOTO

VENTILADO

REQUER INSTALADOR

VIDRO DUPLO - TEMPERADO - BAIXA EMISSIVIDADE -
TERMICO

TRASEIRA DE CORRER E FRONTAL

GRANDE DIMENSAO E ALTO BRILHO, B4U Touch B4U



Perguntas Frequentes

Qual a gama de temperatura ideal para esta vitrine refrigerada?
A vitrine de exposi¢do remota foi concebida para operar na gama de temperatura de +2 a +6°C,
garantindo a conservacao otimizada de alimentos pereciveis, desde pastelaria a charcutaria.

E necesséario um técnico especializado para a instalacéo?

Sim, a instalacdo desta vitrine frigorifica requer um instalador profissional devido ao seu sistema de
refrigeracdo remoto e a complexidade dos seus componentes, assegurando o correto funcionamento
e a conformidade com as normas de seguranca.

Esta vitrine é adequada para quais tipos de nego6cio?

Este equipamento frigorifico € perfeitamente adequado para pastelarias, cafés, restaurantes,
delicatessens e supermercados que necessitam de uma solugéo eficaz para expor produtos frescos,
otimizando a visibilidade e a acessibilidade.

Quais os beneficios do sistema de refrigeracdo ventilada?

O sistema de refrigeracdo ventilada assegura uma distribuicdo uniforme da temperatura por todo o
interior da vitrine, prevenindo pontos quentes ou frios e mantendo a qualidade e frescura dos
produtos expostos por mais tempo.

As prateleiras sdo ajustaveis para diferentes produtos?

Sim, a vitrine inclui 3 prateleiras totalmente ajustaveis, oferecendo flexibilidade para organizar e
exibir produtos de variados tamanhos e formatos, adaptando-se as necessidades especificas do seu
negoécio e maximizando o espaco de exposicao.



