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Vitrine Refrigerada Expositora IN120-40RZ Portas Deslizantes Traseiras

Informacoes do Produto

SKU: SLIN120-40RZ Modelo: SLIN120-40RZ
Marca: SAYL EAN: 8436630925567
Peso: 160 kg
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SAYL

SLIN120-40RZ

8436630925567

Vitrine

Vitrine expositora refrigerada remota IN120-40RZ em branco, com portas traseiras

deslizantes para acesso facil e manutencao eficiente dos produtos.

Descricao Completa

vitrine refrigerada remota — Refrigeracdo Eficiente — Principais Vantagens

Concebida para a exceléncia na exposi¢cdo de produtos, este expositor refrigerado remoto integra-se

perfeitamente em qualquer ambiente comercial, oferecendo uma performance profissional e

fiabilidade. A refrigeragédo ventilada assegura uma distribuicdo uniforme da temperatura, mantendo

0s seus artigos frescos e apeteciveis. As portas deslizantes traseiras garantem um acesso facil para

a reposicdo e um servico eficiente, otimizando o fluxo de trabalho na sua pastelaria, cafetaria ou

estabelecimento similar. Com dimensdes otimizadas, permite maximizar o espa¢o de exposicao.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento € ideal para uma vasta gama de negoécios na area da restauracdo e bebidas.

Desde pastelarias que procuram exibir bolos frescos, até cafetarias que servem snacks refrigerados,

ou mesmo estabelecimentos de catering que necessitam de manter os alimentos a temperatura



ideal. A sua capacidade de operar com um sistema de refrigeragdo remoto e a classe climatica C

adaptam-se aos requisitos mais exigentes para a conservacdo de alimentos, sendo uma mais-valia

para qualquer cozinha profissional ou balcéo de atendimento.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Peso

Gas Refrigerante
Poténcia

Voltagem

Intervalo de Temperatura
Compressor

Poténcia Refrigerante
Prateleiras

Classe Climética

Tipo de Produto
Sistema de Refrigeracao
Evaporador

Instalacéo

Tipo de Vidro

Tipo de Porta

Termostato

Perguntas Frequentes

Detalhe

160 kg

R600A (RECOMENDADO)
150w

230V-50HZ

W2 G

COMPRESSOR DO CLIENTE

SEM GRUPO

CLASSE C

REFRIGERAGCAO VENTILADA

REMOTO

VENTILADO

REQUER INSTALADOR

VIDRO DUPLO - TEMPERADO - BAIXA EMISSIVIDADE - TERMICO
PORTAS DESLIZANTES TRASEIRAS

Grande dimenséao e alto brilho, B4U Touch B4U

Qual atemperatura de operacéo desta vitrine?

A vitrine opera numa faixa de temperatura entre +2°C e +6°C, ideal para a conservagao e exposi¢cao

de produtos refrigerados, garantindo a sua frescura e qualidade por mais tempo.



E necessario um instalador profissional para este equipamento?

Sim, a instalacdo desta vitrine requer um técnico especializado, dada a complexidade do sistema de
refrigeracdo remoto e a necessidade de assegurar o correto funcionamento e seguranca do
equipamento.

Que tipo de refrigeracao utiliza esta vitrine?

Este equipamento emprega um sistema de refrigeracdo ventilada, assegurando uma distribuigéo
homogénea do frio no interior e evitando zonas com variagcdes de temperatura, o que é crucial para a
preservacao dos alimentos.

As portas sdo deslizantes? E onde se localizam?

Sim, a vitrine esta equipada com portas deslizantes localizadas na parte traseira, o que facilita o
acesso para a reposicao de produtos e o atendimento ao cliente, otimizando a funcionalidade no seu
espaco.

Qual o tipo de gas refrigerante recomendado?
O gas refrigerante recomendado para este modelo € o R600A, conhecido pela sua eficiéncia
energética e menor impacto ambiental, contribuindo para uma operacdo mais sustentavel do seu

negacio.



