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Vitrine Refrigerada Expositora 2 Niveis V26NPI

Informacoes do Produto

SKU: SLV26NPI Modelo: SLV26NPI
Marca: SAYL EAN: 8436630926663
Peso: 52 kg

Imagens do Produto

Especificacoes

Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/dos-pisos-
tapas-6b-n-motor-izq-cp-v26npi.jpg, , , ,

Importado em 20/05/2026
Importado por ruimedalha@hotelequip.pt

Estado Optimizagao pending



Marca SAYL

Modelo SLV26NPI

EAN 8436630926663
N° de Niveis 2

Temperatura Positiva

Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada estatica com 2 niveis para exposicao de tapas e sobremesas. Portas

deslizantes traseiras para facil acesso. ldeal para pastelarias e bares.

Descricao Completa

Expositor Refrigerado — Principais Vantagens

Concebida para a exceléncia em estabelecimentos alimenticios, esta vitrine refrigerada combina
design compacto com alta eficiéncia. E ideal para apresentar uma vasta gama de produtos frescos,
desde tapas e entradas a sobremesas delicadas, mantendo-os a temperatura ideal. A sua
construcao robusta e funcionalidade otimizada garantem uma operacdo continua e fiavel no seu

negocio.

O expositor estatico, para além de ser versétil, poupa espaco e energia, otimizando a disposi¢do do
seu balcdo. O vidro temperado e as portas deslizantes traseiras oferecem facil acesso e uma boa
visualizacdo, melhorando a experiéncia do cliente. A unidade é plug-in, simplificando a instalacdo e
permitindo uma rapida integracdo em qualquer ambiente profissional.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento € uma solucdo perfeita para uma variedade de negdécios do setor da hotelaria e
restauracdo. E altamente recomendado para bares que servem tapas, pastelarias com necessidade
de exibir bolos e sobremesas, cafés que vendem sanduiches e saladas refrigeradas, e hotéis para a
apresentacdo de pequenos-almocos e buffets frios. A sua capacidade de manter a refrigeracédo
estatica garante a conservacao ideal dos alimentos, realcando a frescura e o aspeto visual dos seus
produtos.



A sua adaptabilidade permite que seja utilizada em diferentes pontos de venda como mercados,
padarias e lojas de conveniéncia, onde a exposicao atraente de alimentos refrigerados € crucial. A
durabilidade e baixo consumo energético contribuem para a reducdo de custos operacionais,
tornando-a um investimento inteligente para qualquer empresario focado na rentabilidade.

Caracteristicas Técnicas

Peso 52 kg

Gas Refrigerante R600A 30G

Poténcia 90W

Voltagem 230V-50HZ

Intervalo de Temperatura +2°C/+6°C

Compressor HXD55MA

Poténcia Refrigerante 180W

Prateleiras 1

Classe Climatica CLASS B

Tipo de Refrigeracéo ESTATICA

Sistema de Refrigeracao COMPACTO

Evaporador ESTATICO

Instalagéo PLUG-IN (PRONTA A USAR)
Tipo de Vidro TEMPERADO

Tipo de Portas DESLIZANTES TRASEIRAS
Termostato F20

Perguntas Frequentes

1. Qual a melhor forma de limpar e manter a vitrine refrigerada?

Para garantir a longevidade e higiene do equipamento, recomendamos a limpeza regular com um
pano macio e detergente neutro. Evite produtos abrasivos que possam danificar as superficies e
verifique periodicamente a vedacgéo das portas.



2. E possivel ajustar a temperatura nesta vitrine?

Sim, esta vitrine esta equipada com um termostato F20 que permite ajustar o intervalo de
temperatura entre +2°C e +6°C, garantindo condi¢des ideais para diferentes tipos de alimentos. A
monitorizacdo da temperatura € simples e intuitiva.

3. Esta vitrine é adequada para quais tipos de negécios?

A sua versatilidade torna-a ideal para diversos estabelecimentos como bares, pastelarias, cafés, e
servicos de catering, onde a exposicdo e conservacdo de alimentos frios sdo essenciais. E
particularmente (til para produtos como tapas, sobremesas e saladas.

4. Qual o consumo energético da vitrine, considerando a sua poténcia?

Com uma poténcia de 90W e utilizando o gas R600A, esta vitrine é concebida para ser eficiente em
termos energéticos, contribuindo para a reducdo dos custos operacionais do seu negoécio. A sua
tecnologia de refrigeracao estética otimiza o consumo.

5. Ainstalacdo da vitrine requer algum tipo de assisténcia técnica especializada?

N&o, este modelo é "plug-in", o que significa que a instalacdo é extremamente simples e ndo requer
assisténcia especializada. Basta ligar o equipamento a corrente elétrica para comegar a utiliza-lo de
forma imediata.



