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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada Estatica para Tapas V6GRP

Informacoes do Produto

SKU: SLV6GRP
Marca: SAYL
Peso: 35 kg

Modelo:

EAN:

SLV6GRP

8436630921323

Imagens do Produto
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Estatico

Positiva

Vitrine

Vitrine refrigerada estatica compacta e versatil para tapas e aperitivos, mantendo os

alimentos frescos entre +2°C e +6°C. Ideal para a restauracao.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada Estatica — Expositor Classico — Principais Vantagens

Este expositor refrigerado estatico combina um design compacto e versatili com uma eficiéncia

energética notavel. Concebido para a exposicdo de tapas e pequenos pratos, garante uma

refrigeracdo de 2°C a 6°C, ideal para manter a frescura dos alimentos. A sua instalagdo intuitiva e as

portas deslizantes traseiras facilitam o acesso e a manutencao, tornando-o uma solucao pratica e

higiénica para o seu espaco de restauracao.

Aplicac@es Profissionais

Pensado para a restauracdo rapida, bares de tapas e estabelecimentos hoteleiros, este balcao

refrigerado € uma adicdo valiosa para qualquer neg6cio que vise otimizar a apresentacao e



conservacao de alimentos. A sua estrutura, concebida para refrigeracdo estatica com sistema
remoto, oferece uma solucéo eficaz para a exibicdo de produtos frescos, promovendo as vendas por

impulso e garantindo a satisfacéo do cliente.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Peso

Gés

Poténcia

Voltagem

Intervalo de Temperatura
Compressor
Refrigerante

Poténcia Refrigerante
Prateleiras

Classe Climética

Tipo de Produto
Sistema de Refrigeracao
Evaporador

Instalagéo

Tipo de Vidro

Tipo de Porta

Termostato

Perguntas Frequentes

Especificacéo

35 kg

R600A 36,5G

90W

230V-50HZ

2L CHEGEE

COMPRESSOR DO CLIENTE
R600A

SEM GRUPO

CLASSE B
REFRIGERACAO ESTATICA
REMOTO

ESTATICO

INSTALADOR NECESSARIO

VIDRO TEMPERADO

PORTAS DESLIZANTES TRASEIRAS

Alto brilho em branco artico F20

Qual atemperatura de funcionamento desta vitrine?

A vitrine opera numa gama de temperatura entre +2°C e +6°C, garantindo a conservacéo ideal de

alimentos frescos.



E necessaria instalac&o profissional para este equipamento?
Sim, a instalacdo deste expositor requer um técnico especializado para assegurar o correto
funcionamento do sistema de refrigeragéo remoto.

As portas de acesso sdo traseiras?
Sim, esta vitrine esta equipada com portas deslizantes na parte traseira, o que facilita o servigo e a
reposicao de produtos.

Qual o tipo de refrigeracao utilizada nesta vitrine?
Este modelo utiliza refrigeracao estética e um sistema de refrigeracdo remoto para manter os seus
produtos frescos.

Posso utilizar esta vitrine para qualquer tipo de alimento?
A vitrine é ideal para tapas e outros pratos que requeiram manutencdo entre +2°C e +6°C, sendo
perfeita para bares e restaurantes.



