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Buffet Banho-Maria Móvel BUB150V

Informacoes do Produto

SKU: SLBUB150V Modelo: SLBUB150V

Marca: SAYL EAN: 8436630920302

Peso: 80 kg

Imagens do Produto

Especificacoes



Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/buffet-
bub150v.jpg, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/buffet-bub150v-1.jpg, , ,

Importado em 20/05/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt

Estado Optimização pending

Marca SAYL

Modelo SLBUB150V

EAN 8436630920302

Descricao Resumida

Buffet de banho-maria móvel e versátil com armário neutro, ideal para manter alimentos

quentes em serviço self-service. Design elegante e eficiente.

Descricao Completa

Buffet banho-maria — Buffet Móvel – Principais Vantagens

Concebido para a restauração profissional, o buffet de banho-maria BUB150V destaca-se pela sua

versatilidade e facilidade de movimentação. Este equipamento permite apresentar uma vasta gama

de opções, sejam quentes ou frias, mantendo sempre a temperatura ideal dos alimentos, o que é

crucial para a qualidade do serviço em qualquer espaço de self-service. O seu design elegante

integra-se harmoniosamente em diversos ambientes, desde hotéis a restaurantes e refeitórios,

realçando a apresentação gastronómica.

Com um armário neutro incorporado, este módulo oferece uma solução prática e eficaz para

organizar utensílios ou louça, otimizando o espaço disponível. A robustez da sua construção garante

durabilidade e resistência à utilização intensiva, enquanto a facilidade de integração em qualquer

configuração de buffet o torna indispensável para operações que exigem flexibilidade e eficiência.

Ideal para otimizar o fluxo de serviço e a satisfação dos seus clientes.

Aplicações Profissionais

Este expositor aquecido é a escolha perfeita para cozinhas profissionais que procuram excelência na

apresentação e conservação de pratos. É ideal para buffets de pequeno-almoço em hotéis, cantinas



empresariais, serviços de catering e restaurantes com áreas de self-service. A sua notável

capacidade de manutenção térmica assegura que as refeições se mantêm apetitosas por mais

tempo, reduzindo o desperdício alimentar e evitando a necessidade de reaquecimentos frequentes.

A mobilidade do equipamento permite adaptar o layout do espaço conforme as necessidades do

evento ou serviço, proporcionando uma flexibilidade operacional inigualável. Para além disso, a sua

configuração energética eficiente e o termóstato de alta precisão contribuem para um controlo

rigoroso da temperatura, o que se traduz em economia de energia e um desempenho consistente ao

longo do dia, elevando a experiência do cliente.

Características Técnicas

Peso 80 kg

Potência 1.220 W

Voltagem 230V-50/60HZ

Intervalo de Temperatura 80º C

Prateleiras 1

Tipo de Produto Banho-Maria

Instalação Plug-in

Termóstato B4U Touch de grande dimensão e alto brilho

Perguntas Frequentes

Para que tipo de espaços profissionais é este buffet mais adequado?

Este buffet é ideal para estabelecimentos que servem refeições em formato self-service, como

restaurantes, hotéis, cantinas e empresas de catering, onde a manutenção da temperatura dos

alimentos é fundamental.

É possível transportar o buffet com facilidade?

Sim, o design móvel do buffet BUB150V permite fácil deslocamento, adaptando-o a diferentes

localizações dentro do seu espaço de serviço ou para eventos específicos.

Que tipo de alimentos posso conservar neste buffet?

O sistema de banho-maria é projetado para manter uma variedade de alimentos quentes, como

pratos principais, acompanhamentos e molhos, na temperatura ideal de serviço.

Como é controlada a temperatura do buffet?

A temperatura é controlada através de um termóstato B4U Touch, que garante alta precisão e

visibilidade, permitindo ajustes fáceis para manter os alimentos na faixa desejada.



O móvel requer instalação especial?

Não, o buffet possui uma instalação do tipo plug-in, o que significa que é facilmente ligado a uma

tomada elétrica padrão, não exigindo montagens complexas ou profissionais especializados para a

sua colocação inicial.


