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Fritadeira Elétrica Industrial 2x24L Linha 900 Empilavel

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS9FE020 Modelo: EMPPLS9FE020
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 145 x 335 x 155 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPPLS9FE020
Capacidade (L) 16-25L
Energia Elétrico

Instalac&o De Bancada



Linha 900

Poténcia Mais de 15 kW
Tensao 400V Trifasico
Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica comercial com duas cubas de 24 litros cada. Ideal para restaurantes e

cozinhas profissionais de alta capacidade. Construcao robusta em INOX.

Descricao Completa

Fritadeira de Grande Capacidade — Principais Vantagens

Esta fritadeira profissional foi concebida para cozinhas com elevado volume de trabalho, oferecendo
duas cubas de 24 litros para uma capacidade excepcional. A sua construcdo robusta em aco
inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-a ideal para qualquer
estabelecimento de restauracdo. Permite preparar grandes quantidades de alimentos fritos de forma
eficiente, mantendo a consisténcia do produto final.

A estrutura integral em aco inoxidavel ndo s6 confere uma estética profissional, como também
assegura a maxima higiene e resisténcia a corrosdo, fatores cruciais em ambientes de cozinha
intensivos. O painel elétrico elevavel simplifica as operacbes de manutencdo e limpeza diaria,
otimizando o tempo da sua equipa e garantindo a conformidade com as normas sanitarias mais
exigentes.

Aplicacdes Profissionais

A fritadeira elétrica dupla € uma solucdo versatil para uma variedade de estabelecimentos, desde
restaurantes de alta gastronomia a cadeias de restauracao rapida e hotéis. A sua elevada poténcia e
capacidade sao perfeitas para cozinhar batatas fritas, rissois, croquetes, tempuras, e outros
alimentos, garantindo sempre uma fritura uniforme e crocante, essencial para a satisfacédo do cliente.

E igualmente indicada para refeitorios empresariais, cantinas escolares e estabelecimentos de
catering, onde a producdo em grande escala € uma necessidade diaria. A facilidade de controlo da
temperatura e os termostatos de seguranca integrados garantem operacfes seguras e resultados
consistentes, mesmo durante os periodos de maior afluéncia.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Estrutura Aco inoxidavel

Superficie de Trabalho Aco inoxidavel

Painéis Laterais Aco inoxidavel

Painéis de Comando Aco inoxidavel

Chaminés Aco inoxidavel

Aquecimento Resisténcias elétricas blindadas em aco inoxidavel
Cabecal Elétrico Elevavel para limpeza

Controlo de Temperatura Termostético de 90 a 185°C

Dispositivo de Seguranca Termostato de seguranca

Cuba Embutida, cantos arredondados, soldadura continua
Vaciado Torneira de esvaziamento integrada

Cestas Incluidas 2 cestas por cuba (aco inoxidavel)

Capacidade (L) 24 + 24

Poténcia (kW) 36,0 (2x18)

Tenséo (V) 400

Dimensb6es Cesto (AXPxA) mm 145x335x155

Peso (kg) 88

Dimensdes (AXPxA) mm 800x900x850

Perguntas Frequentes

Qual é o sistema de aquecimento desta fritadeira?
Opera atraves de resisténcias elétricas blindadas em aco inoxidavel, garantindo um aquecimento
rapido e uniforme do 6leo para resultados de fritura ideais.



Como é feita a limpeza e manutencdo do equipamento?
Possui um cabecal elétrico elevavel que facilita o acesso as cubas e resisténcias, tornando as
operacdes de limpeza e desinfecdo muito mais simples e eficientes.

Que capacidade de producao esta fritadeira oferece?
Com duas cubas de 24 litros cada, permite uma produgéo continua e em grande volume, ideal para
picos de procura em cozinhas profissionais.

E segura para utilizagdo em ambientes comerciais?
Absolutamente. Incorpora controlo termostatico preciso entre 90 a 185°C e um termostato de
seguranca, assegurando uma operagao segura e prevenindo sobreaquecimentos.

Vém incluidas cestas para fritura?
Sim, o equipamento € fornecido com duas cestas de fritura por cuba, fabricadas em aco inoxidavel
de alta qualidade, prontas para uso imediato.



