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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Fogao Industrial a Gas 4 Queimadores com Forno - Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: CHMFB98AXL
Marca: CLIMA
Peso: 74 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

MFBO8AXL

N/D

800 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto
AU =

Especificacoes

Marca
Modelo
Energia
Instalacéo

Linha

CLIMA

MFB98AXL

Gas

De Chéo

900



N° de Queimadores 4

Tipo Fogao

Descricao Resumida

Fogdo industrial a gas com 4 queimadores de alta poténcia e forno integrado
(gas/elétrico). Linha 900, ideal para cozinhas profissionais. Dimensées: 800x900x850h

mm.

Descricao Completa

Fogéo Industrial a Gas — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia e a robustez do fogdo industrial a gas com quatro queimadores e forno
integrado, concebido para satisfazer as exigéncias das cozinhas profissionais mais movimentadas.
Este equipamento de confecdo, pertencente a Linha 900, oferece uma combinacdo perfeita de
poténcia e funcionalidade, permitindo preparar multiplas iguarias em simultaneo com precisédo e
controlo. A sua construgdo em aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza,
caracteristicas essenciais para qualquer estabelecimento de restauracéo que procure otimizar o fluxo
de trabalho e manter elevados padrées de higiene.

Aplicacbes Profissionais

Este versatil fogdo é a solucdo ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e refeitérios, onde o
volume de trabalho exige um desempenho consistente e uma utilizagéo intensiva. A capacidade de
modular a poténcia de cada queimador, aliada a presenca de um forno a gas ou elétrico de grande
capacidade, torna-o perfeito para uma vasta gama de aplicacdes culinérias, desde saltear e ferver a
assar e gratinar. A sua configuracdo permite o uso de panelas de grande diametro, facilitando a
gestéo de grandes quantidades de alimentos, crucial em servigos de catering frequentados.

Caracteristicas Técnicas
Poténcia Queimadores 2Xx7,0kW +2x 11,0 kW

Poténcia Total 36,0 kW

Dimensdes (LxPxA) 800x900x850h mm



Peso 74 kg

Forno A gas (7 kW ou 10 kW para maxi) ou elétrico (6 kW)
Grelhas do Forno Suporte para 3 GN 2/1
Material da Bancada Aco AISI 18/10 de 1 mm de espessura

Perguntas Frequentes

1. Quais séo as vantagens dos queimadores Flex Burner?

Os queimadores Flex Burner possuem chama autoestabilizante e um repartidor de chama em latéo,
0 que garante uma cozedura mais segura e uniforme. A facil manutencdo e o amplo espectro de
poténcia modulavel oferecem flexibilidade maxima para as suas necessidades culinarias.

2. Qual o tipo de forno disponivel e quais as suas caracteristicas?

Esta disponivel uma opc¢éo de forno a gas com chama autoestabilizada e regulacdo termostatica com
termopar de seguranca, sendo o acendimento piezoelétrico. Existe também uma opcdo de forno
elétrico, que inclui resisténcias blindadas em aco inoxidavel e controlo de temperatura independente
para a parte superior e inferior.

3. E possivel utilizar panelas de grande diametro neste fog&o?

Sim, a disposicao inteligente dos queimadores permite a utilizacdo de panelas com até 40 cm de
didametro, o que é fundamental para a confecdo de grandes volumes de alimentos em ambientes
profissionais.

4. As grelhas de apoio das panelas séo faceis de limpar?

Com certeza. As grelhas em ferro fundido esmaltado foram projetadas para serem facilmente
removiveis e sao compativeis com maquinas de lavar loica industriais, simplificando
significativamente a limpeza diéria.

5. Este equipamento é adequado para cozinhas com espaco limitado?

Gracas ao seu design modular e dimensfes otimizadas de 800x900x850h mm, este fogao é perfeito
para cozinhas que necessitam de potenciar o espagco sem comprometer a capacidade de confecao.
O seu design permite uma integracao perfeita com outros médulos da Linha 900.



