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Fogdao Industrial a Gas 6 Queimadores com Forno Extra Grande

Informacoes do Produto

SKU: CHMFB711FGMXL Modelo: MFB711FGMXL
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 115 kg Dimensdes: 770 x 640 x 360 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MFB711FGMXL
Energia Gas

Instalacéo De Bancada

Linha 700



N° de Queimadores 6

Tipo Fogao

Descricao Resumida

Fogéao industrial a gas com 6 queimadores de alta poténcia e forno extra-grande, ideal

para cozinhas profissionais de grande volume. Duravel e eficiente.

Descricao Completa

Fogéo Industrial — Principais Vantagens

Este fogdo industrial a gas, robusto e eficiente, foi concebido para responder as exigéncias da
restauracdo profissional. Com seis potentes queimadores e um forno espagoso, oferece uma
flexibilidade excecional para cozinhar multiplos pratos em simultdneo. A sua construgcdo em aco
inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para qualquer
cozinha de elevada producéo.

Os queimadores Flex Burner com repartidor de chama em latdo asseguram uma distribuicdo de calor
uniforme e autoestabilizante, otimizando a seguranca e simplificando a manutencéo diaria. Cada
gueimador oferece uma poténcia modulavel, permitindo um controlo preciso da temperatura, ideal
para as mais diversas técnicas culinarias.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é o elemento central perfeito para cozinhas de restaurantes, hotéis e refeitorios
gue necessitam de um sistema de cozedura fiavel e de alta capacidade. A sua adaptabilidade
permite a utilizacdo de panelas de grande diametro, ideal para a preparacdo de grandes volumes de
alimentos. O forno extra grande integrado é um trunfo valioso para assar, gratinar ou manter pratos
guentes, otimizando o fluxo de trabalho durante os periodos de maior afluéncia.

A combinacdo de elementos na sua concecédo facilita a integracdo em diversas configuracdes de
cozinha, tornando-o um parceiro indispensavel para chefs e equipas culinarias que valorizam a
eficiéncia e a precisdo no seu dia a dia.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Queimadores 6 x 7,0 kW Flex Burner

Poténcia Forno (gas) 8,0 kW

Poténcia Total 50,0 kW

Dimensdes Internas Forno (AxFxH) 770 x 640 x 360 mm

Dimensbes Totais 1100 x 714 x 850h mm

Peso 115 kg

Material Superficie de Trabalho Aco AISI 18/10 de 1 mm

Grelhas Ferro fundido esmaltado, lavaveis na maquina de lavar loica
Capacidade Grelha Forno 3 GN 2/1 (forno estatico) / 3 GN 1/1 (forno ventilado)

Perguntas Frequentes

Qual é a poténcia total deste fogado industrial a gas?
A poténcia total combinada dos queimadores e do forno atinge os 50,0 kW, garantindo um
desempenho superior para as necessidades de cozedura mais exigentes.

Os queimadores sao faceis de limpar?

Sim, os queimadores Flex Burner possuem um repartidor de chama em latédo de facil manutencéo, e
as grelhas de ferro fundido esmaltado sdo lavaveis na maquina de lavar loica, simplificando a
limpeza diaria.

Que tipo de panelas posso usar neste fogdo?
O design dos queimadores permite a utilizacdo de panelas com até 40 cm de diametro, ideal para a
preparacdo de grandes quantidades de alimentos em estabelecimentos profissionais.

O forno tem capacidade para que tipo de tabuleiros?

O forno, com o seu interior em ago inoxidavel e base esmaltada, é compativel com grelhas para 3
tabuleiros GN 2/1 (no modo estéatico) ou 3 tabuleiros GN 1/1 (no modo ventilado), oferecendo
versatilidade para diversas preparacoes.

Este equipamento é adequado para uso continuo em cozinhas profissionais?

Absolutamente. A sua construcdo robusta em aco AISI 18/10 de 1 mm e os componentes de alta
gualidade garantem a durabilidade e a fiabilidade necessarias para um uso intensivo e diario em
ambientes de restauracao.



