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Bancada de Trabalho Inox Central com 2 Prateleiras 220x90cm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190220S2 Modelo: WTC190220S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2200 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190220S2
Largura Mesa L800

Posicéo Central

Tipo Bancada



Descricao Resumida

Bancada de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, com 2 prateleiras e pés

regulaveis. Dimensodes: 220x90x85-90cm. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Bancada de trabalho inox — Bancada Inox — Principais Vantagens

Concebida para a exigéncia dos ambientes de cozinhas profissionais, esta mesa de preparacdo
central oferece a robustez e funcionalidade necessarias para otimizar o fluxo de trabalho. A sua
constituicdo em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade e facilidade de higienizagdo, elementos
cruciais para a manutencdo dos padrdes de seguranca alimentar. A integracdo de duas prateleiras
adicionais maximiza o espaco de arrumacéao disponivel, permitindo manter utensilios e ingredientes
essenciais sempre a mao, contribuindo para uma cozinha organizada e eficiente.

A estrutura autoportante assegura estabilidade, mesmo sob cargas pesadas, e 0s pés niveladores
adaptam-se perfeitamente a qualquer tipo de piso, compensando irregularidades e garantindo uma
superficie de trabalho sempre equilibrada. E uma solugdo versatil que melhora a produtividade,
oferecendo uma area de preparagédo adequada para multiplas tarefas, desde o corte de alimentos a
montagem de pratos.

Aplicacdes Profissionais

Esta mesa de trabalho € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos no setor da restauracao e
hotelaria, incluindo restaurantes, pastelarias, talhos, bares, bem como cozinhas de catering e
instituicbes. A sua configuracdo central torna-a perfeita para operacdes que necessitam de acesso
por todos os lados ou para servir como uma ilha de preparacdo multifuncional. E uma peca
indispensavel para chefs e equipas que valorizam a eficiéncia e a higiene no dia a dia da cozinha.

Pela sua resisténcia a corrosao e facilidade de limpeza, adapta-se igualmente bem a laboratérios ou
areas de processamento alimentar onde a integridade do material é prioritaria. A sua funcionalidade
e design neutro permitem que se integre harmoniosamente em qualquer linha de equipamentos
existentes, complementando a infraestrutura da sua cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (AxFxH) 2200x900x850 mm



Caracteristica Detalhe

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Altura Regulavel 850-900mm

Prateleiras 2 prateleiras inferiores

Mével Autoportante, fornecido desmontado
Acabamento da Bancada Frente e lados de 65mm

Perguntas Frequentes

1. Esta bancada é adequada para uso em cozinhas com elevada humidade?

Sim, o aco inoxidavel AISI 304 utilizado na construcdo desta bancada é resistente a corroséo,
tornando-a ideal para ambientes humidos e para contacto regular com agua, garantindo uma longa
vida util. A resisténcia do material evita a formacado de ferrugem e facilita a manutencéo da higiene,

crucial em ambientes profissionais.

2. As prateleiras inferiores sédo ajustaveis em altura?

A descricdo do fornecedor ndo especifica se as prateleiras inferiores séo ajustaveis. No entanto, séo
fixas e concebidas para proporcionar espaco de arrumacao robusto e estavel para diversos
utensilios; para ajustes personalizados, seriam necessarios acessorios adicionais.

3. E complexa a montagem da mesa de trabalho?

A mesa é fornecida desmontada e foi concebida para uma montagem direta e eficiente. Embora nédo
se especifiquem os detalhes do processo, geralmente estas estruturas requerem ferramentas
basicas e instrugbes claras para uma montagem rapida por parte de qualquer utilizador com

conhecimentos minimos.

4. Qual é a capacidade de carga aproximada desta bancada?

A capacidade de carga exata ndo é mencionada na descricdo técnica, mas a robustez do acgo
inoxidavel AISI 304 e a estrutura de tubo quadrado 40x40mm indicam que foi concebida para
suportar pesos consideraveis, adequados para 0 uso intensivo em cozinhas profissionais. E uma
estrutura solida, capaz de aguentar o ritmo de trabalho mais exigente.

5. Posso utilizar esta bancada como suporte para equipamentos de cozinha pesados?

Sim, devido a sua construcdo em aco inoxidavel de alta qualidade e as patas robustas com ajuste de
altura, esta bancada é perfeitamente adequada para servir de base para equipamentos profissionais
de cozinha. A sua estabilidade e durabilidade garantem um apoio seguro e fiavel para as suas
magquinas.



