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Mesa de Trabalho Central Inox 1300x900x850h com 2 Prateleiras

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190130S2 Modelo: WTC190130S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1300 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC190130S2
Largura Mesa L800

Posicéo Central

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AlSI 304, com 1300x900x850h mm e duas

prateleiras. ldeal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em ambientes culinarios exigentes, esta bancada de
preparacdo em aco inoxidavel robusta oferece durabilidade e higiene superiores. A sua estrutura
central com duas superficies de arrumacao maximiza o espaco disponivel, tornando-a numa peca
indispensavel para cozinhas de alta performance. As suas dimensfes generosas e a facilidade de
montagem garantem um arranque rapido e eficiente para qualquer operacao profissional.

A superficie de trabalho, fabricada em aco inoxidavel AlSI 304, resiste a corrosao e é facil de limpar,
cumprindo os mais elevados padrées de seguranca alimentar. Os pés ajustaveis permitem uma
adaptacédo perfeita a qualquer desnivel do pavimento, assegurando estabilidade e ergonomia. Um
equipamento de apoio neutro que complementa qualquer area de preparacao ou armazenamento.

AplicacBes Profissionais

Este mobiliario de apoio € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes
movimentados e hotéis de grande escala a pastelarias, talhos e outras cozinhas profissionais. A sua
configuracdo central permite o acesso de mdultiplos utilizadores e o uso eficiente do espaco, sendo
perfeito para tarefas de preparacdo de alimentos, montagem de pratos ou como estacdo de
embalamento. A versatilidade do aco inoxidavel torna-a apta para areas de confecao, lavagem ou até
mesmo armazéns.

A sua resisténcia e facilidade de higieniza¢do tornam-na uma escolha inteligente para unidades de
restauracdo de alto volume, servicos de catering e refeitorios institucionais. Adicionalmente, as
prateleiras inferiores oferecem arrumacao conveniente para utensilios, ingredientes ou pequenos
equipamentos, mantendo a area de trabalho organizada e funcional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Modelo WTC190130S2



Caracteristica Detalhe

Tipo de Mesa De trabalho, central

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304, satinado
Material dos Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
NuUmero de Prateleiras 2 (inferior)

Regulacédo da Altura Pés regulaveis entre 850-900mm
Frente e Lados da Bancada 65mm

Dimensdes (AxFxH) 1300x900x850 mm

Condicéo de Entrega Desmontada

Perguntas Frequentes

A mesa é facil de montar?

Sim, a mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem simples e intuitiva.
Todos os componentes necessarios estdo incluidos para uma instalagéo rapida, permitindo que a
coloque em funcionamento sem demoras.

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado na fabricacdo?

Esta bancada utiliza aco inoxidavel AISI 304 na sua construcdo. Este tipo de aco é amplamente
reconhecido pela sua excelente resisténcia a corrosdo, durabilidade e facilidade de limpeza,
tornando-o ideal para o ambiente exigente de cozinhas profissionais.

Os pés podem ser ajustados para diferentes alturas?

Sim, os pés do tampo superior sao fabricados em tubo quadrado AISI 304 e sdo regulaveis em
altura, entre 850 mm e 900 mm. Esta caracteristica permite adaptar a bancada a diferentes alturas
de trabalho e compensar irregularidades no pavimento, garantindo uma superficie estavel e
ergonémica.

Esta mesa pode ser utilizada em que tipo de ambientes?

Gracas a sua construcdo robusta em aco inoxidavel e design central, esta mesa é perfeita para
cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos, bares, servicos de catering e qualquer estabelecimento
comercial que necessite de uma superficie de trabalho duravel, higiénica e espacosa para
preparacdo de alimentos ou como apoio diverso.

As prateleiras inferiores sao removiveis?

A descricdo fornecida ndo especifica se as prateleiras sédo removiveis. Contudo, sendo uma mesa de
trabalho com prateleiras fixas, sdo projetadas para proporcionar arrumacéo adicional e estabilidade a
estrutura, sendo parte integrante do design funcional do mével.



