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Mesa de Trabalho Central em Inox 1800x900mm com Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190180S1 Modelo: WTC190180S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1800 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190180S1
Largura Mesa L600

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 1800x900mm, ideal para

cozinhas profissionais. Inclui prateleira inferior e pés regulaveis.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Funcionalidade Essencial — Principais Vantagens

Esta mesa de trabalho robusta, pensada para ambientes profissionais exigentes, oferece uma
superficie estavel e higiénica para todas as suas necessidades de preparacdo. A sua construcao em
aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade e resisténcia a corrosao, tornando-a ideal para cozinhas
de restaurantes, pastelarias ou outros estabelecimentos de hotelaria. Equipada com pés regulaveis,
adapta-se facilmente a diferentes alturas e superficies desniveladas, assegurando sempre a maxima
estabilidade. A prateleira inferior integrada proporciona espaco adicional de arrumacao, otimizando o
fluxo de trabalho e mantendo os utensilios e ingredientes essenciais sempre a mao.

AplicacBes Profissionais

Este mobiliario neutro é a solucdo perfeita para qualquer cozinha comercial, area de preparacao
alimentar ou laboratério onde a higiene e a resisténcia sdo fundamentais. A sua concecao central
permite o acesso de ambos os lados, facilitando o trabalho em equipa e a movimentac&o eficiente. E
particularmente indicada para restaurantes, hotéis, cantinas, hospitais e qualquer estabelecimento
que necessite de uma superficie de trabalho duravel e facil de limpar para manusear alimentos ou
outros materiais. A resisténcia do aco inoxidavel suporta o uso intensivo diario e resiste a produtos
de limpeza agressivos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material da Superficie Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Material das Patas Tubo quadrado de aco inoxidavel AlISI 304, 40x40mm

Altura Regulavel Sim, entre 850-900mm



Caracteristica Detalhe

Bancada frontal e lateral 65mm

Dimensdes (CxPxA) 1800x900x850 mm

Prateleiras 1 prateleira inferior

Tipo de Instalagéo Movel autoportante (fornecida desmontada)

Perguntas Frequentes

P: Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado nesta mesa de trabalho?
R: Esta mesa € fabricada com aco inoxidavel AISI 304 satinado, conhecido pela sua elevada
resisténcia a corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza em ambientes profissionais.

P: A altura da mesa pode ser ajustada?
R: Sim, os pés em tubo quadrado de aco inoxidavel AISI 304 séo regulaveis, permitindo ajustar a
altura da mesa entre 850 e 900 mm para se adaptar as suas necessidades ergonémicas.

P: Onde é recomendada a utilizacdo desta bancada?

R: E ideal para cozinhas profissionais, restaurantes, bares, laboratérios ou qualquer local que exija
uma superficie de trabalho robusta, higiénica e de facil manutencao para preparacao de alimentos ou
outras tarefas.

P: A prateleira inferior é fixa ou ajustavel?
R: A prateleira inferior, parte integrante da estrutura, oferece um espaco de arrumacgdo adicional
otimizado para utensilios e equipamentos, mantendo-os acessiveis e organizados.

P: Como é feita a montagem da mesa?
R: A mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte e a entrada em espacos restritos,
sendo a sua montagem simples e intuitiva.



