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Mesa de Trabalho Central em Inox com Prateleira 1700x900x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190170S1 Modelo: WTC190170S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1700 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190170S1
Largura Mesa L700

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel AlSI 304, ideal para cozinhas profissionais.

Inclui uma prateleira inferior e pés ajustaveis para estabilidade.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para a exceléncia em ambientes de restauracdo, esta superficie de trabalho robusta é a
base ideal para qualquer cozinha profissional. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel confere-lhe uma
durabilidade notavel e uma resisténcia superior a corrosao, fatores cruciais para a longevidade do
equipamento no ritmo acelerado do setor de hotelaria. A inclusdo de uma prateleira inferior oferece
espaco adicional e de facil acesso para utensilios ou ingredientes, otimizando o fluxo de trabalho e
contribuindo para um espaco organizado e eficiente.

AplicacOes Profissionais

Este mobiliario de preparacdo € versatil, sendo indispensavel em cozinhas de restaurantes,
pastelarias, hotéis e catering. A sua estrutura estavel e 0s pés ajustaveis permitem uma adaptagéo
perfeita a diferentes superficies e necessidades ergondémicas, garantindo conforto e seguranga para
a sua equipa. E a escolha perfeita para tarefas de corte, montagem e organizacéo, onde a higiene e
a eficiéncia sado prioridades absolutas. A robustez do conjunto suporta o uso intensivo diario,
assegurando a maxima fiabilidade operacional.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Construcéao Fornecido desmontado e de facil montagem.

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 satinado.

Material das Pernas Tubo quadrado em aco inoxidavel AlSI 304, 40x40mm.
Altura Ajustavel Pés regulaveis em altura entre 850-900mm.

Bordas da Bancada Frente e laterais com 65mm de espessura.



Dimensd&es (CxPxA) 1700x900x850mm.

Perguntas Frequentes

1. Qual a principal vantagem do aco inoxidavel AISI 304 nesta mesa?

O aco inoxidavel AlSI 304 oferece uma resisténcia superior a corrosao e uma excelente durabilidade,
tornando-o ideal para ambientes de cozinha profissional onde a higiene e a longevidade sé&o
essenciais.

2. Como é feita a montagem do produto?
Esta mesa é fornecida desmontada e foi concebida para uma montagem direta e rapida, permitindo
gue o equipamento esteja operacional em muito pouco tempo apés a entrega.

3. A altura da bancada pode ser ajustada?
Sim, as pernas do moével de apoio sdo regulaveis, permitindo ajustar a altura da superficie de
trabalho entre 850mm e 900mm, assegurando a melhor ergonomia para a sua equipa.

4. Este tipo de mesa é adequado para suportar equipamentos pesados?

Absolutamente. A estrutura robusta e o material de alta qualidade garantem que esta bancada em
inox é capaz de suportar o peso de diversos equipamentos de cozinha sem comprometer a sua
estabilidade.

5. Onde é que esta superficie de trabalho se integra melhor?
E perfeitamente adequada para ser utilizada no centro de grandes cozinhas profissionais, servindo
como uma ilha de trabalho ou uma area de preparacgdo central, maximizando o espaco e a eficiéncia

operacional.



