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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Mesa de Trabalho Central Inox 2400x900x850 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190240S0 Modelo:
Marca: CLIMA EAN:
Dimensdes:

WTC190240S0

N/D

2400 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190240S0
Largura Mesa L700

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 2400x900x850 mm. Ideal para

cozinhas profissionais, duravel e com pés regulaveis.

Descricao Completa

Mesa de trabalho inox — Mesa de Trabalho Central — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta mesa de trabalho em
aco inoxidavel € um pilar de durabilidade e higiene. A sua superficie espagcosa e pés ajustaveis
permitem uma adaptacao perfeita a qualquer ambiente, garantindo estabilidade e ergonomia para as
tarefas diarias. Ideal para preparacdo de alimentos, organizacdo ou como superficie de apoio em
areas de grande movimento.

A construcdo robusta em ago AISI 304 assegura uma resisténcia superior a corrosdo e uma facil
limpeza, essenciais para manter os mais elevados padrdes de higiene. Este mobiliario neutro € um
investimento inteligente para qualquer estabelecimento de restauracdo que procure eficiéncia e
longevidade.

Aplicacbes Profissionais

z

Este versatil equipamento é indispensavel em diversos setores. E uma adicdo fundamental para
cozinhas de restaurantes, hotéis e pastelarias, proporcionando uma area ampla e higiénica para a
confecao de alimentos. Também se revela Util em cafetarias e snack-bares, onde a sua superficie
resistente suporta o ritmo de trabalho constante. Facilita a organizacéo e o cumprimento das normas
sanitarias, tornando-a um ativo valioso para qualquer negdcio de hotelaria.

Caracteristicas Técnicas
Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado

Material das Patas Aco inoxidavel AISI 304 (tubo quadrado 40x40mm)

Patas Regulaveis Sim (entre 850-900mm de altura)



Frente e Costados da Bancada 65mm
Dimensdes (CxPxA) 2400x900x850 mm

Fornecido Desmontado

Perguntas Frequentes

Esta mesa de trabalho é facil de montar?
Sim, o produto é fornecido desmontado com instrucdes claras para uma montagem simples e rpida,

permitindo que o instale sem complica¢gfes na sua cozinha.

Qual a durabilidade desta bancada em aco inoxidavel?
A sua construgdo em aco inoxidavel AISI 304 garante uma excelente resisténcia a corrosao e ao
desgaste diario, assegurando uma vida util prolongada mesmo em ambientes de uso intensivo.

E possivel ajustar a altura da mesa?
Com certeza. As patas desta mesa séo regulaveis em altura, entre 850 mm e 900 mm, o que permite
adapta-la as suas necessidades especificas de trabalho e preferéncia ergonémica.

Esta mesa é adequada para uso em cozinhas com altos padrdes de higiene?
Absolutamente. O aco inoxidavel AlISI 304 é conhecido pelas suas propriedades higiénicas, sendo
facil de limpar e desinfetar, o que o torna ideal para ambientes que exigem rigorosas normas de

seguranca alimentar.

Posso usar esta mesa para preparacao de alimentos que requeiram grande pressao ou corte?
Sim, a robustez da bancada e a estabilidade proporcionada pelos pés de 40x40mm tornam-na
perfeitamente adequada para tarefas que envolvam pressao, corte e outras operagfes exigentes na
preparacéo de alimentos.



