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Mesa de Trabalho Central Inox 1300x900 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190130S0 Modelo: WTC190130S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1300 x 900 x 850 cm
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC190130S0
Largura Mesa L700

Largura (mm) 1000-1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel AlSI 304, ideal para cozinhas profissionais.
Medidas: 1300x900x850mm. Pés regulaveis de 850-900mm.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Bancada de Apoio Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta mesa de trabalho em
aco inoxidavel é a solucao ideal para espacos que exigem eficacia e uma higiene irrepreensivel. A
sua construcao robusta garante durabilidade, enquanto a facilidade de montagem e a superficie em
aco acetinado simplificam a manutencéo diaria.

Com um design neutro e funcional, adapta-se perfeitamente a qualquer ambiente de restauracao,
oferecendo uma éarea de trabalho central versatil para preparagdo de alimentos, organizacdo ou
suporte a equipamentos. Os pés regulaveis permitem um ajuste preciso da altura, assegurando
estabilidade em superficies irregulares e a ergonomia necessaria para a sua equipa.

Aplicacdes Profissionais

Esta superficie de trabalho profissional é perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos como
restaurantes, pastelarias, hotéis, talhos e servigos de catering. Pode ser utilizada para a preparagéo
inicial de ingredientes, como estacao de montagem de pratos, ou ainda como area de apoio para
fornos e outros equipamentos de confecdo. A sua natureza autoportante e resistente torna-a
indispensavel para cozinhas movimentadas.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Mesa de Trabalho Central
Material da Bancada Aco inoxidavel AISI 304 acetinado
Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Dimensodes (LxPxH) 1300x900x850 mm



Altura Regulavel Sim, entre 850-900mm

Frente e Costados da Bancada 65mm
Prateleira Inferior Nao incluida
Montagem Desmontada

Perguntas Frequentes

A montagem é complicada para quem nao tem experiéncia?

Nao, a mesa de trabalho é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem direta e
sem complicacdes. Todas as instru¢cdes necessarias estéo incluidas para facilitar o processo.

Qual a importancia do aco inoxidavel AlISI 3047

O aco inoxidavel AISI 304 é altamente valorizado em ambientes profissionais pela sua excecional
resisténcia a corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas cruciais para manter os
mais altos padrdes de higiene.

Como posso garantir a estabilidade da mesa em chéaos irregulares?

As patas da mesa sdo regulaveis em altura, permitindo compensar desniveis no chédo e assegurar
uma superficie de trabalho perfeitamente estavel e nivelada, crucial para a seguranca e eficiéncia na
cozinha.

Esta mesa pode ser utilizada para colocacéo de equipamentos pesados?

Sim, a sua construc¢do robusta com tubos quadrados de 40x40mm confere-lhe grande capacidade de
suporte, sendo adequada para a maioria dos equipamentos de cozinha profissionais, garantindo uma
base sélida.

Existe a possibilidade de adicionar uma prateleira inferior posteriormente?

Embora este modelo especifico nao inclua uma prateleira inferior, existem complementos
compativeis e acessorios disponiveis que podem ser adquiridos separadamente para aumentar as
opgOes de arrumacao.



