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Mesa de Trabalho Central em Inox 2600x800x850h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180260SD Modelo: WTC180260SD
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2600 x 800 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC180260SD
Largura Mesa L800

Posicéo Central

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com portas de correr, pés

regulaveis e 2600x800x850h mm para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho central de 2600x800x850h mm é a solucdo ideal para qualquer cozinha
profissional, oferecendo uma superficie robusta e higiénica para todas as suas necessidades de
preparacdo. Concebida para otimizar o fluxo de trabalho e garantir a maxima eficiéncia, a sua
construcdo em aco inoxidavel confere-lhe excecional durabilidade e resisténcia a corroséao,
indispensavel em ambientes de uso intensivo. As suas portas deslizantes facilitam o acesso e

contribuem para a organizacao do espaco.

Mesa trabalho inox central — Bancada de Preparagdo — Principais Vantagens

Desenhada para a restauracdo e hotelaria, esta superficie de preparacdo destaca-se pela sua
resisténcia e facilidade de manutencdao. O material em aco inoxidavel AISI 304 assegura
conformidade com os mais elevados padrdes de higiene e seguranca alimentar (HACCP), enquanto
as portas de correr oferecem uma solucdo pratica para armazenamento integrado, otimizando o seu
espaco de trabalho. Os pés regulaveis permitem um ajuste perfeito a altura desejada,
proporcionando ergonomia e conforto durante a utilizagéo prolongada.

Aplicagcbes Profissionais

Esta bancada central é perfeitamente adequada para uma vasta gama de aplicacdes em cozinhas
profissionais, incluindo restaurantes, pastelarias, talhos, e espacos de catering. E ideal para a
preparacdo de alimentos, montagem de pratos, ou como estacdo de trabalho auxiliar. A sua natureza
autoportante e as portas deslizantes tornam-na uma adicdo versétil e funcional para qualquer
estabelecimento que procure otimizar as suas operacdes diarias e manter um ambiente de trabalho
limpo e organizado. A robustez da estrutura permite suportar cargas pesadas e 0 uso continuo,
assegurando um investimento duradouro para o seu negocio.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Mesa de Trabalho Central

Material da Bancada Aco Inoxidavel AISI 304 acetinado



Material dos Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Altura dos Pés Regulaveis entre 850-900mm
Frente e Lados da Bancada 65mm

Dimensdes (CxPxA) 2600x800x850 mm

Porta De correr, acesso por 1 lado
Montagem Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes

Esta mesa de trabalho é facil de limpar?
Sim, a bancada é fabricada em aco inoxidavel AlISI 304 acetinado de alta qualidade, uma superficie
lisa e ndo porosa que facilita imenso a limpeza e desinfecao.

E possivel ajustar a altura da mesa?
Sim, os pés desta mesa sao regulaveis em altura, permitindo que ajuste a bancada entre 850mm e
900mm para se adaptar da melhor forma as suas necessidades ergonémicas.

A mesa é fornecida montada?
N&o, a mesa é fornecida desmontada. Contudo, a sua montagem ¢€ intuitiva e pode ser realizada
rapidamente, seguindo as instrugdes incluidas.

Qual o tipo de portas que esta mesa possui?
Esta mesa esta equipada com portas de correr, oferecendo acesso pratico e discreto a um dos lados,
ideal para armazenamento de utensilios ou ingredientes.

Este produto é adequado para qualquer tipo de cozinha profissional?

Com a sua construcéo robusta em aco inoxidavel e design funcional, € uma excelente escolha para
gualquer ambiente de restauracao, hotelaria ou padaria que necessite de uma area de trabalho fiavel
e duradoura.



