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Mesa de Trabalho Central em Inox 1000x800x850mm com Portas de
Correr

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180100PT Modelo: WTC180100PT
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1000 x 800 x 850 cm

Imagens do Produto
|

Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC180100PT
Largura Mesa L800

Largura (mm) 1000-1500 mm



Posicéo Central

Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com portas de correr, ideal para

cozinhas profissionais. Dimensdes: 1000x800x850h mm.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho — Principais Vantagens

Melhore a eficiéncia da sua cozinha profissional com esta robusta bancada de trabalho central,
concebida para resistir ao uso intensivo diario. A sua superficie em aco inoxidavel AISI 304, de
elevada qualidade, garante durabilidade, higiene e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais
num ambiente de restauracdo movimentado. As portas de correr em ambos os lados otimizam o
espaco, permitindo um acesso facil aos utensilios e ingredientes armazenados.

Esta solucdo de mobiliario neutro oferece um espaco de trabalho versétil, ideal para a preparacéo de
alimentos, organizacao de utensilios ou como apoio a outros equipamentos. Os pés ajustaveis
permitem estabilizar a mesa em qualquer superficie, adaptando-se as necessidades especificas do
seu negoécio. E uma adicdo pratica e funcional que contribui para um fluxo de trabalho mais
organizado e produtivo na sua cozinha.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos como
restaurantes, hotéis, cafetarias, padarias e qualquer cozinha industrial que exija robustez e higiene. A
sua configuracao central torna-a ideal para areas de maior trafego, onde o acesso pelos dois lados é
crucial. Permite uma preparacdo eficiente de grandes volumes de alimentos, tornando-se um
componente indispensavel para o bom funcionamento do seu negdcio de restauragéo.

Caracteristicas Técnicas

Dimensd&es (LxPxA) 1000x800x850h mm

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 satinado



Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Altura Regulavel 850-900mm

Frente e Costados da Bancada 65mm

Portas Portas de correr em ambas as faces
Montagem Desmontada (fornecida)

Perguntas Frequentes

A bancada ja vem montada ou é necessario monta-la?
A bancada é fornecida desmontada para facilitar o transporte. No entanto, a sua montagem é
intuitiva e simples, permitindo uma rapida instalacédo no seu espaco profissional.

O aco inoxidavel é resistente a corrosao?

Sim, o aco inoxidavel AISI 304 satinado € altamente resistente & corrosdo e a oxidacdo. E um
material de exceléncia para cozinhas profissionais, garantindo uma longa vida util e facil
manutencao.

Posso ajustar a altura da mesa de trabalho?

Sim, as pernas do equipamento sao regulaveis em altura, entre 850mm e 900mm. Esta
funcionalidade permite adaptar a bancada para uma ergonomia perfeita e compensar possiveis
irregularidades do solo.

As portas deslizam suavemente?
As portas de correr foram concebidas para um deslizamento suave e eficaz. Permitem um acesso
rapido e facil ao interior, mesmo em espacgos mais confinados, otimizando o fluxo de trabalho.

E facil de limpar e manter a bancada?

Absolutamente. A superficie lisa do ago inoxidavel e a auséncia de cantos de dificil acesso facilitam a
limpeza diaria. Basta um pano himido e um detergente suave para manter a bancada sempre
impecavel e higiénica.



