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Mesa de Trabalho Central Inox com Prateleira — 1500x800mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180150S1 Modelo: WTC180150S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1500 x 800 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC180150S1
Largura Mesa L800

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, com 1 prateleira inferior, ideal

para cozinhas profissionais. Dimensfes 1500x800x850mm.

Descricao Completa

Bancada Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em estabelecimentos como restaurantes e hotéis, esta
mesa de trabalho em aco inoxidavel € uma peca fundamental para qualquer cozinha profissional. A
sua estrutura robusta e design funcional garantem um espaco de preparacéao eficiente e duravel.

A superficie de trabalho espacosa permite a manipulacdo de grandes volumes de alimentos e
utensilios, enquanto a prateleira inferior oferece armazenamento conveniente para equipamentos ou
ingredientes, mantendo o ambiente de trabalho organizado e acessivel. A resisténcia a corrosao do
material assegura uma higiene impecavel, crucial em ambientes de restauracao.

Aplicacbes Profissionais

Este mobiliario neutro € ideal para uma vasta gama de aplicacbes em cozinhas industriais,
pastelarias, talhos e outras areas de preparacdo alimentar. Serve como estacao de trabalho principal
para chefs e ajudantes, area de apoio em linhas de montagem de pratos, ou como superficie extra
para o manuseamento de grandes quantidades de produtos.

A sua resisténcia e facilidade de limpeza tornam-na perfeita para ambientes com altos niveis de
exigéncia sanitaria e uso intensivo. A capacidade de ajustamento dos pés permite uma adaptacéo
perfeita a diferentes alturas e irregularidades do piso, garantindo estabilidade.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Tipo de Estrutura Mesa desmontada

Superficie de Trabalho Aco inoxidavel AISI 304 acetinado



Caracteristica Detalhe

Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Altura Regulavel das Pernas 850-900mm

Bancada Frontal e Lateral 65mm

Dimensbes (CxPxA) 1500x800x850mm

Perguntas Frequentes

E facil montar esta bancada de preparagdo?
Sim, a bancada é fornecida desmontada e foi concebida para uma montagem simples e rapida,
exigindo apenas ferramentas basicas para a sua instalacao.

Qual a durabilidade do aco inoxidavel AlSI 304?
O aco inoxidavel AISI 304 é altamente resistente a corroséo e ao desgaste diério, garantindo uma
longa vida atil mesmo em ambientes de cozinha profissional exigentes.

Posso ajustar a altura da superficie de trabalho?
Sim, as pernas sao regulaveis numa faixa de 850mm a 900mm, permitindo adaptar a altura da
bancada as necessidades especificas do utilizador ou do espaco.

Esta mesa de trabalho é adequada para uso com alimentos?
Absolutamente! O aco inoxidavel AISI 304 é um material higiénico e seguro para o contacto direto
com alimentos, cumprindo as normas de seguranca alimentar mais rigorosas.

Como devo limpar e manter esta bancada?
A limpeza é simples; basta utilizar &gua morna com um detergente suave e um pano macio. Evite
produtos abrasivos para preservar o acabamento acetinado do aco inoxidavel.



