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Mesa de Trabalho Central Inox 2800x800x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180280S0 Modelo: WTC180280S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2800 x 800 x 850 cm
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC180280S0
Largura Mesa L800

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 2800x800x850mm, com pés

regulaveis para maxima higiene e durabilidade em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa de Apoio Inox — Principais Vantagens

Concebida para uso intensivo em ambientes profissionais, esta superficie de trabalho oferece uma
area robusta e higiénica para todas as suas necessidades de preparacdo. A sua construcao em aco
inoxidavel AISI 304 garante durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-a ideal para cozinhas de
restaurantes, pastelarias e outras operacdes alimentares. Os pés regulaveis de 850 a 900 mm
permitem uma adaptacéo perfeita a altura desejada, proporcionando 0 maximo conforto e ergonomia
para a sua equipa.

AplicacOes Profissionais

Este mobiliario de preparacdo é uma solucéo versatil para uma variedade de estabelecimentos como
restaurantes, hotéis, cantinas, talhos e padarias. A sua estrutura central permite o acesso de ambos
os lados, otimizando o fluxo de trabalho em cozinhas com elevado ritmo. Pode ser utilizada para a
preparacdo de alimentos, organizacdo de utensilios ou como uma extensao funcional da sua linha de
confecdao.

Caracteristicas Técnicas

Material da Encimera: Aco inoxidavel AlSI 304 satinado

Material das Patas: Tubo quadrado de aco inoxidavel AlSI 304, 40x40mm
Altura Reguléavel: 850-900mm

Dimens8es (AxFxH): 2800x800x850 mm

Design: Central, sem prateleira



Estrutura: Desmontada, para facil transporte e montagem

Perguntas Frequentes

Qual o material de construgdo desta bancada de trabalho?

Esta bancada é fabricada em aco inoxidavel AlSI 304 satinado, tanto na superficie de trabalho como
nos pés, garantindo elevada resisténcia a corrosdo, durabilidade e facil higienizacdo, ideal para
qualquer cozinha comercial.

A altura da mesa pode ser ajustada?

Sim, os pés desta mesa sdo regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850mm e 900mm. Esta
caracteristica assegura uma adaptacdo ergondmica perfeita as necessidades de qualquer utilizador
ou espaco de trabalho.

Esta mesa vem montada?

N&o, a mesa é fornecida desmontada. Este formato facilita o transporte e a instalacdo, sendo a
montagem simples e rapida com as instru¢cfes incluidas, permitindo que o equipamento esteja
operacional em pouco tempo.

E possivel utilizar esta mesa em cozinhas com muito movimento?
Absolutamente. O seu design central permite o acesso de ambos os lados e as dimensdes
generosas proporcionam uma ampla superficie de trabalho, tornando-a perfeita para otimizar o fluxo

em cozinhas profissionais de alto volume.

Quais sao os beneficios de ter uma bancada de trabalho em aco inoxidavel?

As superficies em aco inoxidavel sdo reconhecidas pela sua excepcional higiene, resisténcia a
manchas e odores, e facilidade de limpeza. Oferecem uma durabilidade superior a longo prazo,
sendo uma escolha econdémica e pratica para qualquer estabelecimento de restauracéo.



