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Mesa de Trabalho Central Inox 1000x800x850h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180100S0 Modelo: WTC180100S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1000 x 800 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC180100S0
Largura Mesa L800

Posicéo Central

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 (1000x800x850h mm) com pés

regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais, restauracao e hotelaria.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Profissional — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracéo, esta bancada central em
aco inoxidavel AISI 304 oferece uma superficie de trabalho robusta e facil de higienizar. A sua

construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade excecional e resisténcia superior a corrosao,
fatores cruciais para a utilizagdo intensiva em ambientes de hotelaria.

Os pés regulaveis permitem um ajuste preciso da altura entre 850 e 900 mm, assegurando um
posicionamento estavel da superficie de apoio em qualquer piso e adaptando-se as necessidades
ergonomicas da sua equipa. O design sem prateleira inferior facilita a limpeza e oferece maxima
flexibilidade para armazenamento personalizado debaixo da bancada. E a solucéo ideal para os seus

chefes e cozinheiros prepararem os mais variados pratos com conforto e seguranca.
AplicacBes Profissionais

Esta mesa de apoio em aco escovado é perfeita para uma vasta gama de operagcdes em cozinhas
comerciais, incluindo preparacédo de alimentos, montagem de pratos ou como superficie de suporte
para equipamentos de pequena dimensdo. E amplamente utilizada em hotéis, restaurantes,
pastelarias, talhos e outras instalacbes de processamento alimentar que exigem os mais altos
padrbes de higiene e funcionalidade. A sua natureza central permite o acesso e trabalho de varios
angulos, otimizando o fluxo de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Material da Bancada Aco inoxidavel AISI 304 acetinado

Material das Patas Tubo quadrado de aco inoxidavel AISI 304, 40x40mm
Altura Ajustavel 850-900 mm

Dimens@es (CxPxA) 1000x800x850 mm

Design Central, sem prateleira inferior



Montagem Desmontada

Perguntas Frequentes

Qual é a vantagem do acgo inoxidavel AISI 304 nesta mesa?

O aco inoxidavel AISI 304 oferece excelente resisténcia a corrosdo, alta durabilidade e é facil de
limpar, sendo ideal para manter os mais elevados padrbes de higiene em cozinhas profissionais
exigentes.

Posso ajustar a altura da mesa de trabalho?
Sim, os pés desta bancada sao regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850 mm e 900 mm para

maior conforto e ergonomia durante o trabalho diario na cozinha.

Esta mesa é adequada para uso em restauracao rapida?
Completamente! A sua robustez, facilidade de limpeza e design sem prateleira fazem dela uma
escolha excelente para a restauragao rapida, onde a eficiéncia e a higiene séo cruciais.

E facil de montar a mesa ap6s a entrega?
Sim, a mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem simples e rapida,
garantindo que pode ser rapidamente integrada no seu espaco de trabalho.

A mesa de trabalho pode ser usada em qualquer area da cozinha?
Sendo um modelo central, esta mesa é versétil e pode ser posicionada em qualquer lugar da sua
cozinha, permitindo mdltiplas configuracdes de trabalho e otimizando o espaco disponivel.



