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Mesa de Trabalho Central Inox 1300x800x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180130S0 Modelo: WTC180130S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1300 x 800 x 850 cm
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC180130S0
Largura Mesa L800

Largura (mm) 1000-1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 1300x800x850mm, com patas

regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho — Principais Vantagens

Robusto e essencial para qualquer cozinha profissional, esta mesa de trabalho em aco inoxidavel
AISI 304 oferece uma superficie de trabalho duravel e higiénica. A sua concecao central permite
posiciona-la livremente no espaco, otimizando o fluxo de trabalho e o acesso em cozinhas
movimentadas. As patas regulaveis asseguram uma estabilidade perfeita em qualquer tipo de piso.

Aplicagcbes Profissionais

Esta superficie de preparacdo foi especialmente desenvolvida para satisfazer as exigéncias de
restaurantes, hotéis, cafetarias e outras cozinhas industriais. E ideal para tarefas de preparacio de
alimentos, apoio a equipamentos de confe¢édo, ou como area de armazenamento temporario. A sua
estrutura resistente suporta o uso intensivo diario, garantindo longevidade e desempenho.

Caracteristicas Técnicas

Construcao do tampo Aco inoxidavel AISI 304 satinado
Material das patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Altura regulavel 850-900mm

Frente e costados do

65mm
tampo
Dimensdes (AxFxH) 1300x800x850mm

Fornecida desmontada para facil transporte e otimizacao de
Montagem

espaco



Perguntas Frequentes

Para que tipo de espagos esta mesa de apoio € mais indicada?

E ideal para cozinhas de restaurantes, pastelarias, hotéis, cantinas e qualquer instalacdo que
necessite de uma superficie de trabalho resistente e facil de limpar. A sua robustez permite 0 uso em
ambientes de alta exigéncia.

A montagem da mesa é complicada?
A mesa é fornecida desmontada, mas foi desenhada para uma montagem simples e rapida. Inclui
todas as instrucbes necessarias para que possa ser montada facilmente por um profissional.

E possivel ajustar a altura da mesa?

Sim, as patas da mesa sao regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850mm e 900mm. Isso é
essencial para adaptar a superficie de trabalho as necessidades ergondmicas do utilizador e as
irregularidades do piso.

Qual a vantagem do aco inoxidavel AISI 304?

O aco inoxidavel AlISI 304 é altamente resistente a corroséo, duravel e facil de higienizar, o que o
torna o material ideal para ambientes com rigorosos padrdes de higiene, como cozinhas
profissionais. Garante uma longa vida Util ao equipamento.

Esta mesa pode ser utilizada como parte de uma linha de producao?

Certamente. A sua construcdo robusta e as dimensfes generosas tornam-na perfeita para integrar
em diversas configuracbes de cozinha profissional, servindo como uma extensdo da area de
preparagdo ou como suporte para equipamentos.



