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Mesa de Trabalho Central Inox 900x800x850h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180090S0 Modelo: WTC180090S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 900 x 800 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC180090S0
Largura Mesa L800

Posicéo Central

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel AlSI 304, ideal para cozinhas profissionais,

com 900x800x850h mm e pés regulaveis.

Descricao Completa

mesa trabalho inox 900mm — Bancada de Preparagcdo — Principais Vantagens

Esta mesa de trabalho central em aco inoxidavel foi concebida para otimizar o espaco e a eficiéncia
em cozinhas profissionais. A sua constru¢cdo robusta e higiene exemplar tornam-na indispensavel
para a preparagdo de alimentos e suporte em ambientes de restauragao.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, padarias, talhos e qualquer estabelecimento do setor alimentar que
exija uma superficie de trabalho duravel e facil de limpar. O design central permite o acesso de
varios colaboradores, melhorando o fluxo de trabalho e a coordenacéo da equipa.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo de Mesa Central
Prateleira Sem Prateleira Inferior
Material Aco Inoxidavel AISI 304 satinado
Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Regulagem das Pernas 850-900mm

Frente e Laterais da Bancada 65mm

Dimensdes (AxFxH) 900x800x850 mm

Perguntas Frequentes

P: Esta mesarequer montagem?
R: Sim, as mesas sao fornecidas desmontadas, mas a montagem é simples e intuitiva, com todos os
acessorios necessarios incluidos para uma instalacdo rapida.

P: Qual é a capacidade de carga da superficie de trabalho?
R: A superficie em aco inoxidavel AISI 304 € extremamente robusta e pode suportar pesos
consideraveis, tornando-a ideal para equipamentos de cozinha e preparagéo intensiva.



P: As patas sdo ajustaveis em altura?
R: Sim, as pernas desta mesa sao regulaveis entre 850-900mm, o que permite o ajuste perfeito a

ergonomia do utilizador ou nivelamento em superficies irregulares.

P: Que tipo de manutencdo € necessaria para o aco inoxidavel?
R: O aco inoxidavel AISI 304 é de baixa manutencdo. Recomenda-se a limpeza regular com
detergentes neutros e agua para preservar o acabamento e a higiene do material.

P: Este modelo pode ser utilizado em ambientes himidos ou corrosivos?
R: Sim, o aco inoxidavel AISI 304 oferece excelente resisténcia a corrosédo, sendo adequado para
utilizagdo em cozinhas profissionais, lavadouros e outros ambientes com humidade elevada.



