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Mesa de Trabalho Central Inox 2800x700 mm com 2 Prateleiras

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170280S2 Modelo: WTC170280S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2800 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170280S2
Largura Mesa L700

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com 2 prateleiras, dimensdes

2800x700x850h mm. Ideal para cozinhas profissionais exigentes.

Descricao Completa

mesa trabalho inox — Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o espaco e a eficiéncia em cozinhas profissionais, esta bancada central em
aco inoxidavel é uma solucdo robusta e higiénica. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel AISI 304
garante uma durabilidade excecional e resisténcia a corrosédo, tornando-a ideal para ambientes de
restauracdo exigentes. Equipada com duas prateleiras adicionais, oferece uma area de arrumagéo
extra, contribuindo para a organizacéo impecavel do seu espaco de trabalho.

A estrutura desta secretaria de trabalho, fornecida desmontada para facilitar o transporte e a
instalacdo, integra patas regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850 e 900 mm para um conforto
ergonoémico superior. O tampo e os laterais de 65 mm de espessura reforcam a sua capacidade de
suportar cargas pesadas e garantem uma estabilidade inabalavel durante o uso intensivo. Este
equipamento € indispensavel para quem procura fiabilidade e funcionalidade na area da confecéo
alimentar.

Aplicacbes Profissionais

Este mobiliario de preparacédo é a escolha ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cantinas e
qualquer empreendimento do setor alimentar que exija superficies de trabalho resistentes e de facil
manutencdo. Perfeita para a preparacdo de alimentos, organizagéo de utensilios ou como apoio em
diversas tarefas culinarias, integra-se harmoniosamente em qualquer linha de confecdo profissional.
A facilidade de limpeza e a conformidade com as normas de higiene tornam-na um ativo valioso para
0 sucesso do seu negocio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo Mesa de Trabalho Central
Material Aco Inoxidavel AISI 304



Dimensdes (CxPxA) 2800x700x850h mm

Prateleiras 2
Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Altura Regulavel dos Pés 850-900 mm

Frente e Costados da Bancada 65 mm

Condicéo de Entrega Desmontada

Perguntas Frequentes

Qual o material de fabrico desta bancada?
Esta bancada é fabricada em aco inoxidavel AISI 304 satinado, conhecido pela sua elevada
resisténcia a corrosao e durabilidade em ambientes profissionais.

As patas da mesa sao regulaveis em altura?
Sim, as patas em tubo quadrado AISI 304, de 40x40 mm, sdo regulaveis, permitindo ajustar a altura
da bancada entre 850 e 900 mm para maior ergonomia.

A mesa é fornecida montada ou desmontada?
A mesa é fornecida desmontada, o que facilita o transporte e a instalacdo no local desejado.

Quantas prateleiras oferece esta mesa de trabalho?
Esta mesa de trabalho central estd equipada com duas prateleiras, otimizando o espaco de

arrumacao e organiza¢ao na sua cozinha.

Para que tipo de estabelecimentos esta mesa é mais indicada?
E ideal para cozinhas industriais, restaurantes, hotéis e todos os estabelecimentos do setor
HORECA que necessitem de uma superficie de trabalho robusta, higiénica e com capacidade de

arrumacao.



