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Mesa de Trabalho Central em Inox 1200x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170120S2 Modelo: WTC170120S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1200 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC170120S2
Largura Mesa L700

Largura (mm) 1000-1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com 2 prateleiras e pés

regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais. Dimensdes: 1200x700x850mm.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Mesa de Preparagcao — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada central em aco
inoxidavel é uma solucdo robusta e higiénica para qualquer estabelecimento. A sua construcao em
aco inoxidavel AISI 304 garante uma durabilidade excecional e resisténcia a corrosdo, fatores
essenciais para ambientes exigentes como restaurantes e hotéis. Os pés ajustaveis permitem uma

adaptacéo perfeita a diferentes alturas, assegurando estabilidade em qualquer superficie.

A superficie de trabalho espacosa oferece uma area de preparacdo ampla e facilita a limpeza,
cumprindo com as rigorosas normas HACCP. Com duas prateleiras inferiores, este movel de
preparacdo permite um armazenamento organizado e de facil acesso a utensilios e ingredientes,
contribuindo para a eficiéncia da sua cozinha.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento é ideal para cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos, refeitérios e qualquer
espaco de trabalho que exija uma superficie de preparacdo robusta e facil de higienizar. A sua
natureza central possibilita a utilizacdo por multiplos chefes e ajudantes, tornando-se um elemento
fundamental na organizacédo do trabalho em equipa. E particularmente Util para tarefas de corte,
montagem e organizacéo de pratos, suportando o ritmo acelerado das operacdes diarias.

A versatilidade desta mesa torna-a adequada tanto para a confecao de alimentos como para o
suporte de equipamentos de bancada, enriquecendo a funcionalidade de qualquer estabelecimento
comercial. A sua constru¢do em inox torna-a igualmente uma opgdo excelente para areas de
lavagem ou para a manutencgéo de equipamentos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Tipo Mesa de Trabalho Central

Material da Bancada Aco Inoxidavel AISI 304 acetinado
Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Prateleiras 2 Prateleiras Inferiores

Pés Regulaveis (850-900 mm)
Dimensdes (CxPxA) 1200 x 700 x 850 mm

Frente e Costados da Bancada 65 mm

Fornecimento Desmontada

Perguntas Frequentes

Qual é a altura ajustavel das patas?
As patas desta bancada central sao regulaveis, permitindo ajustar a altura do equipamento entre 850
e 900 mm para maior ergonomia e conveniéncia no seu espaco de trabalho.

E facil montar esta mesa de trabalho?
Sim, a mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem simples e rapida.
Inclui todas as pegas necessarias e instrugdes claras para facilitar o processo.

Este produto é adequado para ambientes com elevada humidade?

Com a sua construcdo em aco inoxidavel AlSI 304, esta mesa é altamente resistente a corroséao,
tornando-a ideal para utilizagdo em ambientes com elevada humidade ou em contacto frequente com
agua.

Quantas prateleiras inclui este modelo?

Esta mesa de apoio esta equipada com duas prateleiras inferiores, oferecendo uma capacidade de
arrumacao adicional essencial para organizar o seu local de trabalho e manter os seus utensilios a
mao.

Posso usar esta mesa para preparacao de alimentos?
Absolutamente. O tampo em aco inoxidavel AISI 304 é sanitério e facil de limpar, cumprindo os
requisitos de higiene para a preparacado segura de alimentos em cozinhas profissionais.



