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Mesa de Trabalho Central Inox 700x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170070S2 Modelo: WTC170070S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 700 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC170070S2
Largura Mesa L700

Largura (mm) 600-1000 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, com 700x700x850mm e duas

prateleiras. Pés regulaveis para ajuste de altura e facilidade na higiene.

Descricao Completa

Concebida para cozinhas profissionais, esta bancada central em aco inoxidavel é a solucao ideal
para otimizar o espaco de preparacdo de alimentos. A sua robustez e design funcional garantem um
ambiente de trabalho eficiente e higiénico, capaz de suportar as exigéncias diarias de qualquer
estabelecimento de restauracéo ou hotelaria.

mesa de trabalho inox — Mobiliario Inox — Principais Vantagens

Este equipamento em aco inoxidavel AISI 304 assegura elevada resisténcia a corroséo e facilidade
de limpeza, crucial para manter os mais altos padr6es de higiene no setor alimentar. Os pés
regulaveis permitem ajustar a altura da superficie, adaptando-se as necessidades especificas dos
utilizadores e garantindo uma ergonomia superior. A prateleira inferior oferece um espaco adicional
valioso para armazenamento de utensilios, ingredientes ou outros materiais, mantendo tudo
organizado e acessivel.

A estrutura robusta da mesa de apoio confere-lhe uma durabilidade excecional, tornando-a um
investimento a longo prazo para qualquer cozinha. A bancada superior, com um rebordo frontal e
lateral de 65 mm, previne derrames e facilita a delimitacdo da area de trabalho. O design versatil e a
construcdo de qualidade fazem desta mesa um componente indispensavel para fluxos de trabalho
eficientes e uma organizacao exemplar.

Aplicagcbes Profissionais

Esta mesa de confecéo é perfeitamente adequada para uma vasta gama de ambientes profissionais,
desde restaurantes e cafés até hotéis e cantinas. A sua localizagdo central na cozinha facilita o
acesso e colaboracao, tornando-a ideal para tarefas de preparacdao que exigem multiplos pontos de
trabalho. E uma escolha inteligente para pastelarias, talhos e outras operacdes que necessitem de
uma superficie de trabalho duravel e de facil higienizacao.

Também pode ser utilizada em laboratérios ou areas de processamento de alimentos onde a limpeza
rigorosa e a resisténcia a ambientes agressivos séo prioritarias. A flexibilidade do design, com
montagem simples, permite uma instalacdo rapida e eficiente, minimizando interrupcées nas



operacdes diarias do seu negdcio. E a ferramenta essencial para quem procura funcionalidade e
durabilidade numa sé peca de equipamento.

Caracteristicas Técnicas

Aco Inoxidavel AISI 304 (acetinado)

Dimensdes (LxPxA) 700x700x850 mm

Altura Regulavel 850-900 mm

Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Rebordo Bancada 65 mm (frente e laterais)

Prateleiras 2

Estado de Fornecimento Desmontada

Perguntas Frequentes

Questdo: Esta mesa de trabalho é facil de montar?
Resposta: Sim, é fornecida desmontada para facilitar o transporte, mas a montagem é bastante
intuitiva e ndo requer ferramentas especializadas, bastando seguir as instru¢cfes fornecidas.

Questao: Qual é o tipo de aco inoxidavel utilizado e quais as suas vantagens?

Resposta: E utilizada ago inoxidavel AISI 304 acetinado, conhecido pela sua excelente resisténcia a
corrosdo, durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para ambientes
profissionais de cozinha.

Questao: Os pés da mesa podem ser ajustados em altura?
Resposta: Sim, os pés sao regulaveis numa faixa de 850 a 900 mm, o que permite ajustar a altura
da mesa para se adaptar as diferentes necessidades dos utilizadores e as irregularidades do piso.

Questdo: Posso usar esta mesa para preparacao de alimentos que requeiram humidade?
Resposta: Sim, o aco inoxidavel AISI 304 é altamente resistente a humidade e a liquidos, tornando-
a ideal para a preparacao de alimentos em ambientes humidos ou que exijam limpeza frequente.

Quest&o: E possivel adicionar mais prateleiras a esta mesa?
Resposta: O modelo padrdo inclui duas prateleiras. Caso necessite de prateleiras adicionais ou
acessorios especificos, por favor, consulte o nosso catalogo de acessorios compativeis.



