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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Mesa de Trabalho Central Inox 2800x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170280S0 Modelo:
Marca: CLIMA EAN:
Dimensdes:

WTC170280S0

N/D

2800 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170280S0
Largura Mesa L700

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 2800x700x850mm, ideal para

cozinhas profissionais. Robusta, higiénica e ajustavel em altura.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com esta robusta mesa de trabalho em aco inoxidavel, concebida
para suportar as exigéncias diarias do setor da restauracdo. A sua superficie ampla e o material de
alta qualidade asseguram um ambiente de trabalho higiénico e duravel, fundamental para a confecdo
de alimentos. A estrutura sem prateleira inferior oferece flexibilidade para o armazenamento de
equipamentos maiores ou para facilitar a limpeza do chdo. E um investimento inteligente para
qualquer estabelecimento que preze pela eficiéncia e pela seguranca alimentar.

AplicacOes Profissionais

Esta superficie de trabalho é ideal para uma variedade de estabelecimentos, desde grandes
restaurantes e cantinas até padarias e hotelaria. E perfeita para chefs que necessitam de um espaco
dilatado para a preparacéo de refeicOes, massas, ou para a montagem de pratos complexos. A sua
construcdo central permite o acesso de varios colaboradores em simultaneo, otimizando o fluxo de
trabalho e a colaboracédo em cozinhas com movimento constante.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Mesa de Trabalho Central

Material da Bancada Aco inoxidavel AISI 304 satinado
Material das Patas Tubo quadrado AlISI 304, 40x40 mm
Ajuste de Altura das Patas Regulaveis entre 850-900 mm

Dimensdes (AxFxH) 2800x700x850 mm



Construcao Desmontada (fornecida)
Espessura do Frente e Costados 65 mm

Prateleira Sem prateleira inferior

Perguntas Frequentes

1. Esta mesa de trabalho é facil de montar?
Sim, a mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem simples e intuitiva,
garantindo que a possa instalar rapidamente na sua cozinha.

2. O aco inoxidavel AlISI 304 é adequado para contacto com alimentos?

Absolutamente. O ago inoxidavel AISI 304 é uma liga de alta qualidade, resistente a corrosao e
amplamente recomendada para aplicagdes em contacto direto com alimentos, cumprindo as normas
HACCP de higiene.

3. Posso ajustar a altura da mesa para se adaptar as minhas necessidades?
Sim, as patas da mesa sao regulaveis em altura, permitindo que ajuste a superficie de trabalho entre
850 e 900 mm para um maior conforto ergonémico durante a utilizacéo.

4. Qual é a vantagem de uma mesa de trabalho central sem prateleira?

Uma mesa central sem prateleira inferior oferece maior liberdade de movimentos e permite o
armazenamento de equipamentos mais volumosos por baixo, além de simplificar significativamente
as tarefas de limpeza do pavimento da cozinha.

5. Esta mesa é resistente a corroséo e facil de limpar?

Com a sua construcdo em aco inoxidavel AlSI 304, esta mesa demonstra alta resisténcia a corroséao,
sendo extremamente facil de limpar e manter, essencial para a manutencéo dos padrdes de higiene
exigidos em cozinhas comerciais.



