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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Mesa de Trabalho Central Inox AISI 304 — 2200x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170220S0 Modelo:
Marca: CLIMA EAN:
Dimensdes:

WTC170220S0

N/D

2200 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170220S0
Largura Mesa L700

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel AlSI 304, ideal para cozinhas profissionais.

Robusta, higiénica e com pés regulaveis para maxima eficiéncia.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Mesa de Trabalho Industrial — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais e casas de banho industriais,
esta bancada de trabalho central em aco inoxidavel AlSI 304 combina robustez e funcionalidade. A
sua construcao de alta qualidade garante resisténcia superior a corrosao e uma higiene impecavel,
crucial em ambientes de restauracao e hotelaria exigentes.

As dimensdes generosas e 0s pés regulaveis permitem uma adaptacéo perfeita a diferentes espacos
e necessidades ergonémicas, assegurando uma superficie de preparacdo estavel e duradoura para
as tarefas diarias mais intensas.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento versatil € ideal para cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos, hospitais e
qualquer estabelecimento que necessite de uma superficie de trabalho soélida e facilmente
higienizavel. E particularmente Util para areas de preparacdo de alimentos, encaixando-se
perfeitamente como elemento central numa linha de produgdo ou como um posto de trabalho
independente.

A sua natureza central permite o acesso por todos os lados, facilitando a colaboracdo e a
organizacdo do espaco em cozinhas mais movimentadas, onde a eficiéncia é primordial para o
sucesso do negocio.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Material da Superficie Aco inoxidavel AlSI 304 satinado

Material dos Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm



Caracteristica Detalhe

Pés Regulaveis Sim, entre 850-900 mm
Bancada Frente e costados de 65 mm
Dimensdes (AxFxH) 2200x700x850 mm

Tipo de Montagem Desmontada

Perguntas Frequentes

Esta mesa de trabalho requer montagem?
Sim, a mesa € fornecida desmontada para facilitar o transporte e manuseio, exigindo uma montagem
simples no local.

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado e quais as suas vantagens?
E utilizado aco inoxidavel AISI 304 satinado. Este material oferece excelente resisténcia a corrosao,
durabilidade e é facil de limpar, sendo ideal para ambientes de cozinha profissionais.

Os pés da mesa sdo ajustaveis em altura?
Sim, os pés sédo regulaveis, permitindo ajustar a altura da superficie de trabalho entre 850 mm e 900
mm para maior conforto e ergonomia.

Esta mesa pode ser utilizada como ilha de preparacédo na cozinha?
Absolutamente. Sendo uma mesa central, permite o acesso de todos os lados, tornando-a perfeita
para ser usada como ilha de preparagdo numa cozinha movimentada.

E facil manter a higiene desta superficie?
Sim, a superficie em aco inoxidavel AlSI 304 € lisa, ndo porosa e resistente a manchas, o que facilita
significativamente a limpeza e a manutencao dos mais altos padrdes de higiene.



