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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Mesa de Trabalho Central em Inox 900x7

00x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170090S0 Modelo:
Marca: CLIMA EAN:
Dimensdes:

WTC170090S0

N/D

900 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC170090S0
Largura Mesa L700

Largura (mm) 600-1000 mm

Posicéo Central



Tipo

Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 900x700x850mm, ideal para

preparacdo alimentar em cozinhas profissionais. Pés regulaveis para maior ergonomia.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Mesa de Preparagcao em Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho

central em aco inoxidavel é a solucédo ideal para a preparacéao eficiente de alimentos. A sua robustez,

higiene e facilidade de manutencdo sao caracteristicas essenciais para qualquer ambiente de

restauragdo que preze pela qualidade e conformidade com as normas HACCP. Com um design

pensado para a centralizacdo das operacdes, permite acesso facil de todos os lados, otimizando o

espaco e a produtividade da sua equipa.

AplicacOes Profissionais

Este mobilidrio neutro é perfeito para uma vasta gama de estabelecimentos como restaurantes,

hotéis, cantinas e empresas de catering. A sua superficie duradoura é excelente para amassar,

cortar, picar e outras tarefas de preparacao de alimentos, garantindo uma area de trabalho limpa e

estavel. A versatilidade da mesa permite que seja utilizada em diferentes setores da cozinha, desde

a confecdo de pratos frios a montagem de sobremesas, adaptando-se as necessidades dinamicas de

um ambiente de restauracao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica
Material da bancada
Material das pernas
Pés

Frente e costados da bancada

Detalhe

Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado

Tubo quadrado de aco inoxidavel AlSI 304, 40x40 mm
Regulaveis em altura (850-900 mm)

65 mm



Caracteristica Detalhe
Dimensbes (CxPxA) 900x700x850 mm

Tipo de montagem Desmontado

Perguntas Frequentes

Qual a vantagem do aco inoxidavel AlISI 3047

O aco inoxidavel AlISI 304 oferece excelente resisténcia a corrosdo e é altamente higiénico, sendo
ideal para ambientes de preparacdo alimentar. Além disso, a sua durabilidade garante uma longa
vida util ao equipamento.

Esta mesa requer montagem?
Sim, a mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte e manuseamento, sendo a montagem
simples e intuitiva.

Posso ajustar a altura da mesa?
Sim, as pernas sdo regulaveis em altura, permitindo adaptar a mesa a uma altura de trabalho
confortavel entre 850 mm e 900 mm, conforme as suas necessidades ergondémicas.

E facil de limpar e desinfetar?

Com a sua superficie em aco inoxidavel acetinado e a auséncia de prateleiras inferiores, esta mesa
foi concebida para uma limpeza rapida e eficaz, crucial para manter os mais altos padrées de higiene
na sua cozinha.

Esta mesa é adequada para uso intensivo?
Absolutamente. Construida com materiais robustos e um design industrial, esta bancada esta
preparada para suportar o rigor do uso diario em cozinhas profissionais de alto volume.



