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Mesa de Trabalho Inox Central com Portas de Correr 2200mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160220SD Modelo: WTC160220SD
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2200 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC160220SD
Largura Mesa L600

Posicéo Central

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AlSI 304 com portas de correr, ideal para

cozinhas profissionais. Altura ajustavel entre 850-900mm.

Descricao Completa

Mesa de trabalho inox central — Bancada de Apoio Industrial — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho na sua cozinha profissional, esta mesa de trabalho em
aco inoxidavel € uma solucéo robusta e versatil. O seu design central permite o acesso e a utilizacdo
a partir de ambos os lados, maximizando a eficiéncia em ambientes de ritmo acelerado.

Equipada com portas de correr, oferece um espaco de armazenamento pratico e discreto, ideal para
guardar utensilios, pequenos equipamentos ou produtos alimentares, protegendo-os do p6 e da
sujidade. A construcao em aco inoxidavel AISI 304 garante uma higiene impecavel e uma limpeza
simplificada, indispensaveis para cumprir as normas HACCP.

Aplicacdes Profissionais

Esta mesa de apoio € perfeita para cozinhas de restaurantes, hotéis, cantinas, pastelarias e outras
instalagbes de restauracdo coletiva que necessitam de superficies de trabalho amplas e seguras. A
sua configuracdo central torna-a indispensavel em cozinhas onde varios elementos da equipa
colaboram, facilitando o acesso e a organizagao.

Pode ser utilizada para preparacao de alimentos, montagem de pratos, armazenamento temporario
de ingredientes ou como base para pequenos eletrodomésticos, integrando-se harmoniosamente em
qualquer linha de confecdo profissional. A durabilidade do aco inoxidavel assegura que este
equipamento suportara o rigor do uso diario, mantendo um aspeto profissional ao longo do tempo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo de Mesa Trabalho Central
Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 (satinado)

Estrutura das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm



Caracteristica Detalhe

Patas Regulaveis Sim, entre 850-900 mm
Tipo de Armazenamento Portas de correr (1 lado)
Dimensdes (CxPxA) 2200 x 600 x 850 mm
Frente e Costados da Bancada 65 mm

Montagem Desmontada

Perguntas Frequentes

P: Qual o material principal desta mesa de trabalho?
R: Esta mesa é fabricada em aco inoxidavel AlISI 304, conhecido pela sua elevada resisténcia a
corrosdo, durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-o ideal para ambientes gastronémicos.

P: As patas da mesa séo ajustaveis em altura?
R: Sim, as patas desta mesa séo regulaveis num intervalo de 850 a 900 mm, permitindo adaptar a
altura da superficie de trabalho as necessidades ergonémicas da sua equipa.

P: As portas de correr estdo presentes em ambos os lados da mesa?
R: N&o, a mesa possui portas de correr apenas num dos lados, otimizando o espaco de
armazenamento sem comprometer a funcionalidade central do tampo.

P: Esta mesa é adequada para uso em cozinhas profissionais de alta exigéncia?

R: Absolutamente. A sua construcao robusta em aco inoxidavel e o design funcional com portas de
correr tornam-na perfeitamente apta para suportar as condicdes mais exigentes de cozinhas
industriais e de hotelaria.

P: A mesatem de ser montada apds a entrega?
R: Sim, o produto é fornecido desmontado, o que facilita o transporte. A montagem é simples e
direta, e todas as instru¢des necessérias estdo incluidas.



