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Mesa de Trabalho Central Inox 2800x600x600 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC260280S0 Modelo: WTC260280S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2800 x 600 x 600 cm

Imagens do Produto
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Marca CLIMA

Modelo WTC260280S0
Largura Mesa L600

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Bancada de trabalho central em aco inoxidavel AlSI 304, 2800x600x600 mm. Robustez

e higiene para cozinhas profissionais e hotelaria. Patas ajustaveis para ergonomia.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Bancada de Preparacdao — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada central em aco
inoxidavel é a solucdo ideal para espacos que exigem robustez e eficiéncia. A sua construgdo em
aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade e facilidade de higienizacéo, essenciais em ambientes
de restauracao. As pernas regulaveis permitem uma adaptacao perfeita a qualquer tipo de piso e
operario, proporcionando uma ergonomia superior na area de trabalho.

Este mobiliario de apoio foi desenvolvido para suportar as exigéncias diarias do setor alimentar. Sem
prateleira inferior, oferece maxima flexibilidade de arrumacéo por baixo e facil acesso, tornando-a
numa base versatil para diversas tarefas de preparacao.

Aplicacdes Profissionais

Solucgéo perfeita para cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos e outras operacdes de hotelaria,
onde a preparacdo de alimentos € uma constante. A sua capacidade de adaptagdo e a natureza
higiénica do aco inoxidavel tornam-na indispensavel para a manipulacio segura de ingredientes. E
também uma excelente opcao para laboratérios ou areas de preparacdo em indUstrias alimentares
gue necessitam de uma superficie de trabalho central.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxPxA) 2800x600x600 mm
Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Altura Regulavel das Patas 850-900 mm



Peto Posterior 100 mm
Frente e Costados da Bancada 65 mm

Fornecimento Desmontada

Perguntas Frequentes

Para que tipo de utilizacéo é recomendada esta mesa?

E ideal para uso profissional em cozinhas de restauracdo, hotelaria e estabelecimentos comerciais
gue necessitem de uma superficie de trabalho robusta e facil de limpar para preparacdo de
alimentos.

O aco inoxidavel AlISI 304 é resistente a corrosao?

Sim, o aco inoxidavel AISI 304 é conhecido pela sua excelente resisténcia a corrosao, tornando-o
perfeito para ambientes himidos e para contacto com alimentos, garantindo uma longa vida util do
equipamento.

Posso ajustar a altura da mesa para se adequar as minhas necessidades?
Com certeza. As patas sao regulaveis entre 850 mm e 900 mm, permitindo que ajuste a altura da
superficie de trabalho para uma posi¢cdo mais confortdvel e ergonémica para a sua equipa.

A montagem da mesa é complicada?
A mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte, mas o processo de montagem é simples
e direto, permitindo que a coloque em funcionamento rapidamente com as ferramentas adequadas.

Esta mesa inclui alguma prateleira ou area de arrumacao inferior?

N&o, este modelo especifico foi concebido sem prateleira inferior, oferecendo assim total liberdade
para otimizar o espaco por baixo da bancada conforme as suas necessidades especificas de
armazenamento ou colocacgdo de equipamentos moéveis.



