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Mesa de Trabalho Inox com Prateleira Inferior 220x60cm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC260220S1 Modelo: WTC260220S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2200 x 600 x 600 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC260220S1
Largura Mesa L600

Posicéo Central

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho em aco inoxidavel AISI 304 para cozinhas profissionais. Com

prateleira inferior e pés regulaveis. Dimensdes: 220x60cm.

Descricao Completa

Mesa de trabalho inox — Mesa de Trabalho em Inox — Principais Vantagens

Este banco de trabalho em aco inoxidavel é a solucdo ideal para qualquer cozinha profissional,
garantindo durabilidade, higiene e uma superficie de trabalho robusta. A sua concecdo modular e a
prateleira inferior oferecem uma organizacao eficiente, otimizando o espaco disponivel e facilitando
as operacoes diarias, desde a preparacéo de alimentos até ao suporte de equipamentos.

Fabricado com materiais de alta qualidade, este equipamento assegura uma longa vida util e
resisténcia a corrosdo, fatores cruciais em ambientes de restauracdo e hotelaria. A sua
adaptabilidade permite que se integre facilmente em diversas configuracfes de cozinha.

Aplicacdes Profissionais

Pensada para a exigéncia do setor, esta bancada € perfeita para restaurantes, pastelarias, hotéis,
talhos e qualquer estabelecimento que necessite de uma superficie de trabalho higiénica e
resistente. A sua estrutura versatil comporta 0 manuseamento de alimentos, preparagéo de pratos e
arrumacdo de utensilios, tornando-a um pilar operacional em qualquer cozinha comercial. E
igualmente adequada para lavandarias industriais como superficie de apoio para dobrar e organizar

a roupa.

A facilidade de limpeza e a robustez fazem desta mesa uma peca indispensavel para otimizar o fluxo
de trabalho e manter os mais altos padrbes de higiene e seguranca alimentar, um requisito
fundamental para a sua equipa e clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (AxFxH) 2200x600x600 mm (altura ajustavel entre 850-900mm)
Material da Superficie Aco Inoxidavel AlISI 304 satinado

Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm



Caracteristica Detalhe

Pés Regulaveis em altura
Prateleira Inferior 1 prateleira

Peto Posterior 100mm

Frente e Costados da Bancada 65mm

Montagem Desmontada

Perguntas Frequentes

Para que tipo de espacos esta mesa é mais indicada?

E ideal para qualquer ambiente que exija uma superficie de trabalho robusta e higiénica, como
cozinhas profissionais, laboratérios de pastelaria, ou zonas de preparacdo de alimentos em
restauracao e hotelaria.

Qual é a vantagem do acgo inoxidavel AlISI 3047
O aco inoxidavel AISI 304 oferece excelente resisténcia a corrosdo e durabilidade, sendo facil de
limpar e manter, o que € fundamental para a higiene em ambientes profissionais.

E possivel ajustar a altura da mesa?
Sim, as patas em tubo quadrado s&o regulaveis em altura, permitindo adaptar a mesa as
necessidades ergonomicas do utilizador e as condi¢des do espaco de trabalho.

A mesa é entregue montada ou desmontada?
A mesa é fornecida desmontada, o que facilita o transporte e permite uma montagem mais flexivel no
local de instalacéo.

A prateleira inferior é ajustavel?
A descricdo fornecida apenas indica a presenca de uma prateleira inferior, ndo especificando se é
ajustavel. Para mais detalhes, contacte 0 nosso apoio ao cliente.



