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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Sartén Basculante Elétrica 50 L Linha 700

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

CHMBRE78A
CLIMA

118 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

MBRET78A

N/D

710 x 480 x 150 cm
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Especificacoes

Marca

Modelo
Capacidade (L)
Energia

Instalac&o

CLIMA

MBRE78A

26-50 L

Elétrico

De Bancada



Linha 700

Descricao Resumida

Sartén basculante elétrica de 50 litros, ideal para cozinhas profissionais. Com controlo

termostatico preciso e facil limpeza.

Descricao Completa

Sartén Elétrica Industrial — Principais Vantagens

Esta frigideira basculante foi concebida para cozinhas profissionais de elevada exigéncia, oferecendo
uma solucéo robusta e eficiente para a confecdo de grandes volumes. A sua construcdo em aco
inoxidavel garante durabilidade e facilidade de manutencdo, essenciais para ambientes de
restauragdo movimentados. Cozinhe com controlo preciso da temperatura, assegurando resultados
culinarios consistentes e de alta qualidade.

Com um design ergonoémico, a inclinagdo manual da cuba e a torneira de carga de agua frontal
simplificam as operag6es diarias, desde o cozinhado até a descarga e limpeza. A adaptabilidade do
equipamento a diferentes necessidades culinarias torna-o num aliado indispensavel para chefs e
equipas de cozinha que procuram otimizar a preparacédo de refeicbes em grande escala.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento destaca-se em hotéis, restaurantes, refeitérios e servicos de catering, onde a
capacidade de processar volumes significativos de alimentos é crucial. Ideal para estufar, brasear,
fritar e cozinhar uma vasta gama de pratos, desde guisados a grandes quantidades de legumes ou
proteinas. E uma peca central para qualquer operacdo que exija consisténcia na confeccédo e
resisténcia ao uso intensivo.

A versatilidade da fritadeira basculante permite a preparacdo de sopas, molhos, carnes e outros
alimentos, tornando-a numa ferramenta multifuncional. A sua fiabilidade e desempenho térmico
controlado séo vantagens significativas que contribuem para a eficiéncia da cozinha e a satisfacéo
dos clientes em qualquer estabelecimento profissional.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade da Cuba (L) 50



Poténcia Resisténcias (kW) 9,0

Superficie Util (dm?) 34

Voltagem (V) 400
Dimensdes da Cuba (LxAXP mm) 710x480x150h
Dimensdes Globais (LxAxP mm) 800x714x850h
Peso (kg) 118

Perguntas Frequentes

Qual é a capacidade de confecdo desta sartén basculante?

A sartén basculante elétrica possui uma cuba com capacidade para 50 litros, permitindo a
preparacdo de grandes gquantidades de alimentos, ideal para servicos de restauragdo com alta
demanda.

Como é controlada a temperatura para diferentes tipos de cozinhados?
A regulacdo termostatica abrange uma faixa de 50 a 300 °C, garantindo precisdo no controle da
temperatura para diversas técnicas culinarias, desde o aguecimento suave ao cozinhado intensivo.

A limpeza da cuba é um processo facil e pratico?
Sim, a cuba é fabricada em aco inoxidavel AISI 304 18/10 com cantos arredondados e a frente em
formato para facilitar tanto a descarga dos alimentos como a limpeza do equipamento.

Este equipamento € adequado para que tipo de estabelecimento profissional?

E perfeitamente adequado para restaurantes, hotéis, refeitorios, escolas e outros estabelecimentos
de hotelaria e restauragdo que necessitem de um equipamento robusto e versatil para a confecao em
grande volume.

Quais sédo os principais beneficios da construcdo em aco inoxidavel?

A utilizacdo de aco inoxidavel AISI 304 18/10 assegura uma elevada resisténcia a corrosao,
durabilidade superior e conformidade com as normas de higiene e segurancga alimentar, facilitando a
manutencao e prolongando a vida Gtil do equipamento.



