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Mesa Central Inox sem Prateleira 600x600x600h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC260060S0 Modelo: WTC260060S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 600 x 600 x 600 cm

Imagens do Produto
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Marca CLIMA

Modelo WTC260060S0
Largura Mesa L600

Posicéo Central

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel AlSI 304, ideal para cozinhas profissionais.

Robustez e higiene em 600x600x600h mm.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Profissional — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma mesa de trabalho central em ac¢o inoxidavel, concebida
para otimizar o espaco e a eficiéncia operacional. Esta solucdo robusta dispbe de uma bancada
ampla para preparacéo de alimentos, facilitando as tarefas culinarias. A sua construcdo em aco AlSI
304 garante durabilidade e conformidade com as normas de higiene mais exigentes, sendo um
investimento seguro para qualquer estabelecimento de restauracéo.

A versatilidade deste equipamento € um dos seus pontos fortes, adaptando-se perfeitamente a
diversas configuracdes de cozinha. Com pés ajustaveis, confere estabilidade em qualquer superficie,
assegurando um ambiente de trabalho seguro e ergondmico para a sua equipa. A facilidade de
montagem, aliada a resisténcia do material, contribui para um retorno rapido do investimento e uma

longevidade superior.
Aplicagcbes Profissionais

Esta mesa de apoio central é ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cafetarias e outros
estabelecimentos do setor da hotelaria. A auséncia de prateleira inferior facilita a limpeza e oferece
espaco para equipamentos ou armazenamento de grandes volumes, adaptando-se a fluxos de
trabalho intensos. E a escolha adequada para tarefas de preparacdo, montagem de pratos ou como
um ponto central de apoio na linha de confegao.

A sua resisténcia a corrosdo e facilidade de higienizacdo tornam-na indispensavel em ambientes
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onde a seguranca alimentar é prioritaria. Representa uma solugcdo pratica e duradoura para o
tratamento de alimentos, utensilios ou equipamentos de pequeno porte. Garante um suporte fiavel e
uma superficie de trabalho estavel para as operacdes diarias mais exigentes.

Caracteristicas Técnicas

Montagem Fornecida desmontada

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 satinado



Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Pés Regulaveis entre 850-900mm
Peto posterior 100mm

Frente e Costados da Bancada 65mm

Dimensdes (AxFxH) 600x600x600 mm

Perguntas Frequentes

A mesa é entregue montada ou desmontada?
A mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte e manuseamento, sendo a sua montagem
simples e intuitiva, com todos 0os componentes necessarios incluidos.

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado na mesa?

Este equipamento é fabricado em aco inoxidavel AISI 304 satinado, um material de alta qualidade
conhecido pela sua resisténcia a corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza, ideal para ambientes
de cozinha profissionais.

Os pés da mesa sao ajustaveis em altura?
Sim, os pés do aparelho sdo regulaveis em altura, permitindo ajustar a bancada entre 850mm e
900mm, garantindo assim a estabilidade em diferentes pisos e um nivel de trabalho adequado.

Quais as dimensdes exatas deste mdvel de apoio?

As dimensfes do mobiliario sdo 600mm de largura, 600mm de profundidade e 600mm de altura, o
que o torna compacto e funcional para cozinhas com espaco limitado, mas que exigem uma
superficie robusta.

Esta mesa possui alguma prateleira inferior para arrumacao?
N&o, este modelo especifico ndo inclui prateleira inferior, 0 que permite uma maior flexibilidade para
alocar equipamentos maiores ou facilitar a limpeza do espacgo abaixo da bancada.



