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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Mesa de Trabalho Central Inox 700x600x600 mm Desmontavel

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC260070S0 Modelo: WTC260070S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 700 x 600 x 600 cm

Imagens do Produto
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Marca CLIMA
Modelo WTC260070S0
Largura Mesa L700

Largura (mm) 600-1000 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel AlSI 304, ideal para cozinhas profissionais.

Com pés regulaveis e design robusto para otimizar o espaco e a higiene.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Profissional — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais, esta mesa de apoio central sem prateleira destaca-se pela
sua construcdo robusta em aco inoxidavel AlSI 304. A sua superficie de trabalho ampla e resistente
€ ideal para as exigéncias diarias de qualquer estabelecimento de restauracdo, garantindo
durabilidade e facilidade de limpeza. Pela sua versatilidade, esta bancada transforma-se numa peca
central eficiente na sua cozinha, permitindo uma organizag&o otimizada do espago.

A adaptabilidade é um dos seus pontos fortes, com pés regulaveis que garantem estabilidade
perfeita em qualquer tipo de piso. Chega desmontada para facilitar o transporte e a montagem,
permitindo uma instalacao rapida e descomplicada. O aco inoxidavel utilizado na sua edificacdo é um
material higiénico e resistente a corroséo, indispensavel para manter os mais elevados padrées de
seguranca alimentar e longevidade do investimento.

Aplicagcbes Profissionais
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Esta superficie de trabalho é uma adicdo valiosa para qualquer cozinha profissional, seja em
restaurantes de alta gastronomia, hotéis, cafetarias ou estabelecimentos de catering. E perfeita para
a preparacdo de alimentos, organizacdo de utensilios, ou como suporte para pequenos
equipamentos. A sua configuracdo central torna-a adequada para a colaboracdo de vérias pessoas
em simultaneo, otimizando o fluxo de trabalho durante os periodos de maior movimento.

A resisténcia e durabilidade do material permitem a sua utilizacdo em ambientes de trabalho
intensos, onde a higiene é primordial. A auséncia de prateleira inferior oferece um espaco
desimpedido para armazenamento de equipamentos maiores ou para facilitar a limpeza do chao. A
sua presenca melhora a eficiéncia operacional e contribui para um espaco de trabalho mais

ordenado e funcional.

Caracteristicas Técnicas



Dimensdes (AxFxH) 700x600x600 mm

Material da Bancada Aco inoxidavel AlISI 304 satinado
Material dos Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Gama de Altura dos Pés Regulaveis entre 850-900 mm

Peto Posterior 100 mm

Frente e Costados da Bancada 65 mm

Estado de Entrega Desmontada

Perguntas Frequentes

Esta mesa requer montagem profissional?
A mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte, mas a sua montagem é simples e pode
ser realizada seguindo as instrucdes fornecidas, sem necessidade de ferramentas especializadas.

O aco inoxidavel é resistente a corrosao?
Sim, o aco inoxidavel AISI 304 é conhecido pela sua elevada resisténcia a corrosao, tornando esta
mesa ideal para ambientes himidos e para o contacto com diferentes tipos de alimentos.

Qual a altura maxima e minima dos pés?
Os pés sao regulaveis e permitem ajustar a altura do tampo da mesa entre 850 mm e 900 mm,
assegurando uma adaptacgéo perfeita & ergonomia do utilizador.

Posso utilizar esta mesa para a preparacao de alimentos quentes?
Com certeza. O tampo em aco inoxidavel AISI 304 resiste a altas temperaturas, sendo perfeitamente
adequado para a colocagéo de equipamentos quentes ou para a preparacdo de pratos.

Esta mesa de apoio possui prateleiras adicionais?
Este modelo especifico € uma mesa de apoio central sem prateleira, 0 que proporciona um espaco
de trabalho totalmente desimpedido e facilita a limpeza da area circundante.



