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Mesa de Trabalho Inox Central 800x600x600h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC260080S0 Modelo: WTC260080S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 800 x 600 x 600 cm

Imagens do Produto
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Marca CLIMA

Modelo WTC260080S0
Largura Mesa L600

Posicéo Central

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho em acgo inoxidavel AISI 304, patas regulaveis e dimensdes de

800x600x600h mm. Ideal para uso profissional em restauracao.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o espaco e a eficiéncia em ambientes de restauracdo, esta mesa de
trabalho oferece uma superficie robusta e duradoura para as suas operacdes diarias. Primordial para
a preparacgdo alimentar e o suporte de equipamentos, a sua estrutura em ago inoxidavel garante a
méaxima higiene e facilidade de limpeza, caracteristicas incontornaveis em qualquer cozinha
profissional. A versatilidade desta estacéo de trabalho neutra torna-a um componente essencial para
diversos negdcios do setor de hotelaria, adaptando-se perfeitamente as mais variadas necessidades
e fluxos de trabalho.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes e cafés até
padarias e talhos. A sua constituicdo resistente em aco inoxidavel AISI 304 permite o0 uso continuo
em cozinhas profissionais, areas de pastelaria, ou até como bancada de apoio em lavandarias
industriais. A superficie ampla facilita a organizacdo de ingredientes, utensilios e pequenos
equipamentos de confec¢do, contribuindo para um ambiente de trabalho mais produtivo e organizado.
A altura ajustavel dos pés oferece flexibilidade para se adaptar ergonomicamente a diferentes
utilizadores e espacos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material da Superficie Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Material das Patas Tubo quadrado AlSI 304, 40x40mm
Pés Regulaveis Sim, entre 850-900mm

Peto Posterior 100mm

Frente e Costados da Bancada 65mm



Caracteristica Detalhe
Dimensb6es (AxFxH) 800x600x600 mm

Fornecimento Desmontada

Perguntas Frequentes

P: Esta mesa de trabalho é facil de montar?
R: Sim, a mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem intuitiva e rapida,
garantindo que o seu negdcio nao perca tempo precioso.

P: Qual é a principal vantagem do ago inoxidavel AlISI 3047
R: O aco inoxidavel AlISI 304 é altamente resistente a corrosao e facil de limpar, o que o torna ideal
para ambientes que exigem os mais elevados padrbes de higiene, como cozinhas profissionais.

P: Posso ajustar a altura da mesa?
R: Sim, as patas sao regulaveis num intervalo de 850 a 900mm, permitindo adaptar a altura da mesa
as necessidades ergonémicas do utilizador e as especificidades do espaco de trabalho.

P: Esta mesa de trabalho pode ser utilizada em que tipo de ambientes?

R: E perfeita para cozinhas de restaurantes, padarias, talhos, bares, e qualquer outro
estabelecimento do setor de hotelaria que necessite de uma superficie de trabalho robusta e
higiénica.

P: A auséncia de prateleira inferior afeta a estabilidade da mesa?
R: Nao, a estrutura em tubo quadrado de 40x40mm assegura uma estabilidade excecional, mesmo
sem prateleira inferior, oferecendo um design mais aberto e leve, se preferir.



