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Prateleira Mural para Lava-loicas Inox Fundo 700 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHISA701800AS Modelo: ISA701800AS

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes
Marca CLIMA
Modelo ISA701800AS
Tipo Prateleira

Descricao Resumida




Prateleira mural em aco inoxidavel de alta qualidade, 1800 mm de comprimento e 700
mm de fundo, ideal para otimizar o espaco e organizacdo na area do lava-loicas em

cozinhas profissionais. Facil de instalar e limpar.

Descricao Completa

Prateleira mural inox — loigcas — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o espaco e a funcionalidade em cozinhas profissionais, esta prateleira mural
€ a solucéo ideal para manter a area do lava-loicas organizada e eficiente. A sua construcao robusta
em aco inoxidavel assegura durabilidade e uma higiene impecavel, caracteristicas essenciais para o
ambiente de restauragao.

A sua instalacao por fixacdo a parede liberta espaco no chao, facilitando a limpeza e proporcionando
uma superficie de trabalho desobstruida. E um complemento perfeito para qualquer lavadouro
industrial, permitindo um acesso facil a utensilios e produtos de limpeza, contribuindo para a fluidez
das operacdes diarias na sua cozinha.

Aplicacdes Profissionais

Este suporte em aco inoxidavel é indispenséavel em diversos estabelecimentos do setor hoteleiro e de
restauracd@o, incluindo restaurantes, cafés, hotéis, cantinas e bares. A sua funcionalidade e
resisténcia adaptam-se perfeitamente as exigéncias de cozinhas com elevado volume de trabalho,
onde a organizacéo e a limpeza sao prioritarias.

Ideal para ser instalada acima de pias industriais ou bancadas com cuba, oferece um espacgo
adicional valioso para arrumacao de detergentes, esponjas, escorredores ou outros acessorios,
mantendo-os sempre a mao da equipa. A facilidade de acesso a estes itens agiliza as tarefas de
lavagem e manutencéo, otimizando o tempo de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Nome do Produto Prateleira Mural Inox
Fundo (Profundidade) 700 mm
Comprimento 1800 mm

Material Aco Inoxidavel



Tipo de Instalacdo Mural (Fixacédo a parede)

Referéncia do Fornecedor ISA701800AS

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de peso que esta prateleira mural suporta?

A prateleira mural em aco inoxidavel € concebida para suportar um peso consideravel, ideal para os
artigos comuns em cozinhas profissionais. Embora o peso exato possa variar, a sua construcao
robusta garante estabilidade, sendo adequada para detergentes, louca ou outros utensilios.

E facil de instalar e limpar?

Sim, a instalagdo é simples e segura, concebida para fixacdo a parede, o que otimiza o espacgo. O
aco inoxidavel facilita a limpeza, bastando um pano hdimido e detergente suave para manter a
higiene, crucial em qualquer ambiente de restauragéo profissional.

Posso instalar esta prateleira acima de qualquer tipo de pia?

Esta prateleira é versatil e pode ser instalada acima de diversos tipos de pias, bancadas com cuba
ou lavatédrios existentes na sua cozinha. Certifique-se apenas de que a parede € adequada para
suportar o peso da prateleira e dos itens que nela serdo colocados, garantindo a sua funcionalidade.

Que beneficios a prateleira em aco inoxidavel oferece para a organizacdo da cozinha?

A prateleira otimiza a organiza¢do, mantendo o balcdo e a area do lavatério desimpedidos, o que é
vital para a produtividade da equipa. Permite armazenar produtos e utensilios de forma acessivel e
organizada, contribuindo para um ambiente de trabalho mais limpo e eficiente, essencial no dia a dia
da restauracao.

E possivel ajustar a altura da prateleira apos a instalagio?

Uma vez instalada, a altura da prateleira é fixa para garantir a maxima estabilidade e seguranca.
Recomendamos que avalie cuidadosamente a altura de instalacéo ideal antes de proceder com a
montagem, permitindo adaptar-se perfeitamente as necessidades operacionais da sua cozinha
profissional.



