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Bancada de Trabalho Inox c/ Porta Corredica Central 2800x900mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190280SD Modelo: WTC190280SD
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2800 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190280SD
Largura Mesa L800

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posicéo Central



Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, com porta corredica e pés

regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais de elevada exigéncia.

Descricao Completa

bancada trabalho inox — Bancada Central Inox — Principais Vantagens

Esta robusta mesa de servico central em aco inoxidavel é a solucao ideal para otimizar o fluxo de
trabalho em cozinhas profissionais e areas de preparacdo. A sua construcdo em aco inoxidavel AlSI
304 garante durabilidade excecional e conformidade com os mais elevados padrées de higiene. Com
uma porta corredica de facil acesso num dos lados, permite uma arrumacéo discreta e eficiente de
utensilios ou ingredientes, mantendo o espaco de trabalho organizado e acessivel. A bancada
superior oferece uma vasta superficie para diversas tarefas, desde o corte de alimentos a montagem
de pratos, suportando as exigéncias do dia a dia.

Os pés regulaveis possibilitam ajustar a altura do posto de trabalho, adaptando-se as necessidades
ergondémicas da sua equipa e garantindo estabilidade em qualquer superficie. A sua estrutura versatil
e modular permite uma facil integracdo em diferentes layouts de cozinha, sendo fornecida
desmontada para otimizar o transporte e a montagem no local. E um equipamento pensado para a
eficiéncia e organizagdo, um investimento que contribui para o0 aumento da produtividade e para a
manutencao de um ambiente de trabalho impecéavel.

AplicacOes Profissionais

Este mobiliario de trabalho foi concebido para uma vasta gama de aplicag6es em estabelecimentos
como restaurantes, hotéis, cafetarias, talhos, pastelarias e outras infraestruturas de restauracdo. A
sua vasta dimenséo e a resisténcia do aco inoxidavel tornam-na perfeita para zonas de preparacao
intensiva de alimentos, como carnes, legumes e massas. Também pode ser utilizada como area de
apoio para equipamentos de cozinha, ou como estacéo central para a montagem e empratamento de
refeicdes, agilizando todo o processo. Em qualquer ambiente profissional de manuseamento
alimentar, esta bancada multifuncional € um ativo valioso pela sua funcionalidade e facilidade de
limpeza.

Caracteristicas Técnicas



Tipo de Mesa Central com porta corredica

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado
Material das Patas Tubo quadrado AISI 304 (40x40mm)
Altura Regulavel 850-900mm

Bordas da Bancada 65mm (frente e laterais)

Dimensdes (LxPxA) 2800x900x850mm

Condicéo de Envio Desmontada

Perguntas Frequentes

A bancada é resistente a corrosao?
Sim, a bancada é fabricada em aco inoxidavel AlSI 304, um material conhecido pela sua excelente
resisténcia a corrosao, sendo ideal para ambientes himidos e de contacto com alimentos.

E possivel ajustar a altura da mesa?
Com certeza. Os pés sédo regulaveis em altura entre 850mm e 900mm, permitindo adaptar a bancada
as necessidades ergonémicas dos utilizadores e as particularidades do espaco.

A mesa é fornecida montada ou desmontada?
A mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte e a entrada em espacos restritos. A
montagem é simples e rapida, seguindo as instrucdes incluidas.

Para que tipo de ambientes profissionais esta bancada é mais adequada?

Esta bancada € perfeita para cozinhas industriais, restaurantes, pastelarias, talhos e qualquer
estabelecimento que necessite de uma superficie de trabalho robusta e higiénica para preparacao de
alimentos.

Qual a vantagem da porta corredi¢a?
A porta corredica otimiza o espaco e permite guardar utensilios ou ingredientes de forma organizada
e discreta, contribuindo para a manutencdo da higiene e da ordem na sua area de trabalho.



