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Mesa de Trabalho Central em Inox 600x500mm com 1 Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC150060S1 Modelo: WTC150060S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 600 x 500 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC150060S1
Largura Mesa L600

Largura (mm) 600-1000 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 600x500mm, com prateleira

inferior e pés regulaveis para cozinhas profissionais. Higiénica e robusta.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Ideal para qualquer cozinha profissional, esta mesa de preparacdo oferece uma superficie robusta e
higiénica para todas as suas necessidades culinarias. A construcdo em aco inoxidavel AISI 304
garante durabilidade e resisténcia a corrosdo, tornando-a um investimento inteligente para cozinhas

movimentadas.

A presenca de uma prateleira inferior adiciona um espaco valioso para arrumacao, permitindo manter
os utensilios e ingredientes essenciais sempre a mao, otimizando o fluxo de trabalho. Os pés
regulaveis asseguram estabilidade perfeita em qualquer tipo de pavimento, adaptando-se facilmente
as necessidades do seu estabelecimento.

Aplicacdes Profissionais

Esta superficie de trabalho neutra € a solucdo versatil para uma variedade de estabelecimentos,
desde restaurantes e pastelarias a hotéis e refeitérios. E perfeita para a preparacéo de alimentos, o
apoio a equipamentos de cozinha ou como uma estacdo de arrumacao adicional.

Adequada para cozinhas de confecdo, zonas de lavagem ou areas de armazenamento, o seu design
funcional e dimensdes compactas permitem uma integracdo harmoniosa em ambientes com espaco
limitado. A estabilidade e a resisténcia do material fazem dela uma escolha fiavel para o uso diario
intensivo.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 600x500x850-900 mm

Material da bancada Aco inoxidavel AlISI 304 satinado



Caracteristica Detalhe

Prateleiras 1 prateleira inferior

Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm, regulaveis
Bancada frontal e lateral Frente e costados de encimera de 65 mm
Montagem Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes

1. Esta mesa de trabalho é facil de montar?

Sim, a mesa € fornecida desmontada, mas o processo de montagem € simples e intuitivo. Inclui
todas as instrucdes necessarias para uma instalacdo rapida e eficiente, minimizando o tempo de
inatividade na sua cozinha.

2. Qual a altura ajustavel dos pés?

Os pés tubulares em aco inoxidavel sao regulaveis, permitindo ajustar a altura da mesa entre 850
mm e 900 mm. Esta flexibilidade assegura uma superficie de trabalho ergonémica, adaptavel as
diferentes necessidades do utilizador e ambiente.

3. O aco inoxidavel AISI 304 é adequado para contacto com alimentos?
Sim, o0 aco inoxidavel AlISI 304 satinado é um material de alta qualidade, reconhecido pela sua
resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza, tornando-o totalmente seguro e higiénico para o

contacto direto com alimentos em ambientes profissionais.

4. Esta bancada pode ser utilizada como parte de uma linha de producéo?

Com certeza! O design central e as dimensées de 600x500mm tornam-na ideal para ser integrada
em linhas de confecdo ou como um maodulo individual. A sua construcdo robusta suporta o peso e o
uso intensivo de equipamentos de cozinha.

5. A mesa inclui acessérios adicionais para arrumagao?

Além da espacosa prateleira inferior, a mesa € um maédulo neutro concebido para otimizar o espago
e 0 acesso rapido a utensilios. Nao inclui acessorios adicionais especificos, mas a prateleira serve
como uma excelente base de arrumacéo.



