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Mesa de Trabalho Inox Central com Prateleira 800x500x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC150080S1 Modelo: WTC150080S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 800 x 500 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo WTC150080S1
Largura Mesa L500

Largura (mm) 600-1000 mm

Posicéo Central



Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em inox AISI 304 com prateleira e pés regulaveis. Dimensdes

800x500x850mm. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma mesa de trabalho central de elevada qualidade,
concebida para otimizar o fluxo de trabalho e a produtividade. Construida em aco inoxidavel AlSI
304, esta superficie de trabalho oferece uma durabilidade excecional e resisténcia a corrosao,
indispensaveis para qualquer ambiente de restauracao exigente. O design central permite 0 acesso
facil de varios lados, tornando-a ideal para tarefas colaborativas e preparacao intensiva de alimentos.
A prateleira inferior integrada proporciona espaco de arrumacao adicional, mantendo utensilios e
ingredientes essenciais sempre a méo e organizados, contribuindo para uma cozinha mais eficiente

e higiénica.

Esta mesa possui pés robustos e regulaveis, caracteristica fundamental para garantir a estabilidade
em qualquer tipo de pavimento e a possibilidade de ajustar a altura de trabalho entre 850-900 mm.
Esta flexibilidade ergondmica é crucial para o conforto do utilizador e para adaptar o mobiliario as
especificidades do espaco. A superficie lisa e de facil limpeza do aco inoxidavel, aliado a construcéo
robusta, simplifica a manutencéo diaria e assegura que os mais altos padrbes de higiene alimentar
s&o sempre cumpridos. E uma solucéo versatil e fiavel para as necessidades de preparacdo e
suporte em qualquer estabelecimentos comercial.

Aplicagcbes Profissionais

Este mobiliario neutro é perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos do setor
da hotelaria e restauracao, incluindo restaurantes, pastelarias, talhos, delicatessens, e cozinhas de
catering. A sua robustez e facilidade de limpeza fazem dela a escolha ideal para areas de
preparacdo de alimentos, onde a higiene e a durabilidade sao prioritarias. Pode ser utilizada como
uma estacdo de trabalho principal para chefs e cozinheiros, uma area de apoio para pequenos
eletrodomésticos, ou como uma superficie adicional para a montagem de pratos. A prateleira inferior
€ util para organizar louca, recipientes Gastronorm ou pequenos equipamentos de cozinha,
mantendo o balc&o principal desimpedido para a preparaco ativa. E um investimento inteligente que



melhora a eficiéncia operacional do seu negdcio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Construcao Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Dimensdes (LxPxA) 800x500x850 mm

Pés Tubo quadrado AlSI 304, 40x40 mm
Altura Regulavel 850-900 mm

Prateleiras 1 (inferior)

Bancada frontal e laterais 65 mm

Fornecido Desmontado

Perguntas Frequentes

1. Esta mesa de trabalho é facil de montar?

Sim, a mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem direta e sem
complicacdes. Todas as pegas necessérias e instrugbes claras estdo incluidas para facilitar o
processo, garantindo que pode ter a sua nova superficie de trabalho pronta em pouco tempo.

2. Qual é a altura maxima e minima que os pés regulaveis permitem?

Os pés regulaveis desta mesa de trabalho permitem ajustar a altura entre 850 mm e 900 mm. Esta
flexibilidade é ideal para adaptar a mesa a estatura dos utilizadores ou as especificidades do espaco,
proporcionando maior ergonomia e conforto durante as tarefas diarias.

3. O aco inoxidavel AISI 304 é adequado para contacto direto com alimentos?

Com certeza. O aco inoxidavel AISI 304 é amplamente reconhecido pela sua resisténcia superior a
corrosdo e facilidade de higienizacéo, sendo o material de eleicdo para ambientes que exigem o0s
mais rigorosos padrdes de seguranca alimentar. E perfeitamente seguro e recomendado para o
contacto direto com alimentos.

4. A prateleira inferior é fixa ou ajustavel em altura?

A prateleira inferior desta mesa de trabalho é fixa na posicdo. Embora ndo seja ajustavel em altura,
foi estrategicamente posicionada para maximizar o espaco de arrumacdo e a estabilidade da
estrutura, oferecendo um suporte robusto para diversos artigos de cozinha.

5. Esta mesa pode ser utilizada em ambientes com alta humidade?
Gracas a sua construcao integral em aco inoxidavel AISI 304, este balcéo foi projetado para resistir a
ambientes humidos e corrosivos, como cozinhas profissionais. A durabilidade do material garante



uma longa vida Util e desempenho fiavel, mesmo sob condi¢Bes exigentes.



